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1 Цель и задачи освоения дисциплины 

Целью освоения дисциплины является формирование у студентов знаний в данной области.
Задачами освоения дисциплины являются:
1. Повысить правовую культуру студентов.
2. Дать студентам возможность использовать приобретенные  знания в своей дальнейшей работе.
3. Дать студентам  возможность  логически  грамотно  выражать  и обосновывать в правовом отношении свою точку зрения,  принимать правильные и обоснованные в правовом отношении  решения по проблемам, возникающим по  их  специальности, свободно оперировать юридическими понятиями  и  категориями, со знанием дела исполнять свои должностные и  профессиональные обязанности.

2 Место дисциплины (модуля) в структуре основной профессиональной образовательной программы

Дисциплина  относится к вариативной части основной профессиональной образовательной программы.
Дисциплина изучается в 9 семестре (очная форма обучения), в 10 семестре (заочная форма обучения). 

3 Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине (модулю)

Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине (модулю), соотнесенных с планируемыми результатами освоения основной профессиональной образовательной программы (формируемыми компетенциями), установленными в общей характеристике основной профессиональной образовательной программы, приведён ниже.

В результате освоения дисциплины  (модуля) обучающийся должен:

Знать: 
1)  основные положения отраслевых юридических и специальных наук; (коды компетенций –ОК-1; ОК-2; ОК-3);
2) экспертную  деятельность (код компетенции –ПК-12);
3) правила назначения и производства экспертиз чая и кофе (код компетенции –ПК-1);

Уметь: 
1) оперировать судебно-экспертными понятиями и категориями (коды компетенций –ПК-2, ПК-19);
2) правильно ставить вопросы, подлежащие разрешению, при назначении экспертиз чая и кофе (коды компетенций –ОК-2; ОК-3; ОК-6; ОК-7; ОК-8);
3)анализировать и правильно оценивать содержание заключений эксперта (специалиста) (код компетенции –ПК-1);   
4) применять технико-криминалистические средства и методы при назначении экспертиз (код компетенции –ПК-12);
5) анализировать и правильно оценивать содержание заключений эксперта (специалиста) (коды компетенций –ОК-1; ОК-2; ОК-3);
6) использовать тактические приемы при производстве следственных действий и тактических операций (коды компетенций ОК-2; ОК-3; ОК-6; ОК-7; ОК-8, ПК -1);
7) выявлять обстоятельства, способствующие совершению преступлений; планировать и осуществлять деятельность по предупреждению и профилактике правонарушений (коды компетенции –ПК-2, ПК-19).

Владеть: 
1) экспертной и оценочной терминологией(код компетенции –ОК-7); 
2) навыками работы с правовыми актами, регулирующими экспертную деятельность (коды компетенций –ОК-2; ОК-3; ОК-6; ОК-7; ОК-8, ПК -1);
2) навыками анализа различных правовых явлений, юридических фактов, правовых норм и правовых отношений, являющихся объектами профессиональной деятельности (код компетенции –ПК-12);
3)   навыками применения технико-криминалистических средств и методов обнаружения, фиксации и изъятия следов и вещественных доказательств (код компетенции –ПК-1).

Полные наименования компетенций представлены в общей характеристике основной профессиональной образовательной программы.

4. Содержание самостоятельной работы обучающегося

Очная форма обучения
	№
п/п
	Виды и формы самостоятельной работы

	9 семестр

	1
	Подготовка к практическим занятиям

	2
	Самостоятельное изучение разделов: 
Порядок таможенного контроля чая и кофе:  «Растаможка». Функции таможенных органов. Организация таможенного контроля. 
Электронное декларирование товаров
.

	3
	Подготовка к промежуточной аттестации и ее прохождение



Заочная форма обучения
	№
п/п
	Виды и формы самостоятельной работы

	10 семестр

	1
	Подготовка к практическим занятиям

	2
	Самостоятельное изучение разделов  :
Идентификация и экспертиза чая и кофе в рамках таможенного контроля: Требования,предъявляемые к качеству чая и кофе. Экспертиза чая и кофе в рамках таможенного контроля. Методы обнаружения фальсификации чая и кофе.
Таможенный контроль чая и кофе: Понятие таможенного контроля. Таможенный досмотр. Таможенная проверка. 
Порядок таможенного контроля чая и кофе:  «Растаможка». Функции таможенных органов. Организация таможенного контроля. 
Электронное декларирование товаров
.

	3
	Подготовка к промежуточной аттестации и ее прохождение

	4
	Написание ККР




ВОПРОСЫ ДЛЯ САМОКОНТРОЛЯ

1. Какая страна, единственная в мире производит белый и желтый чай?
А. Индия
Б. Испания
В. Китай
2. в чем заключается особенность китайского чая?
А. Все китайские чаи -  листовые
Б. все китайские чаи – зеленые
В. все китайские чаи – байховые
3. Индия — второй в мире производитель чая. Какой преимущественно чай производит Индия?
А. Белый
Б. Черный
В. Зеленый
4. Какой чай производит Япония?
А. исключительно черный
Б. исключительно зеленый
В. как черный, так и зеленый
5. Одним их важных показателей качества готового чая является содержание в нем водорастворимых экстрактивных веществ, переходящих при заваривании в настой. От чего зависит их количество?
А. от вида и сорта чая
Б. от количества заваренного чая
В. от вида чая
6. Чай получают путём специальной переработки верхних частей побегов
вечнозеленого чайного растения семейства чайных, которое называется?
А. Чайное дерево
Б. Флеш
В. цветки чайного дерева
7. Арабика- это  вид кофе?
А. Аравийский
Б. Конголезский 
В. Либерийский
8. Какая страна, единственная в мире производит белый и желтый чай?
А. Индия
Б. Испания
В. Китай
9. в чем заключается особенность китайского чая?
А. Все китайские чаи -  листовые
Б. все китайские чаи – зеленые
В. все китайские чаи – байховые
10. Индия — второй в мире производитель чая. Какой преимущественно чай производит Индия?
А. Белый
Б. Черный
В. Зеленый
11. Какой чай производит Япония?
А. исключительно черный
Б. исключительно зеленый
В. как черный, так и зеленый
12. Самый известный Российский чай?
А. Краснодарский
Б. Поволжский
В. Уральский
13.Из чего производят белый чай?
А. чай из типсов (нераспустившихся чайных почек) и молодых листьев
Б. чай из корней чайного дерева
В. из чайного гриба
14. Зеленый, желтый, красный и черный чай – это деление …?
А. Байхового чая?
Б. Прессованый
В. Гранулированный
15. Экстрагированные чаи – это?
А. получают путем грануляции чайной пыли или крошки, образующиеся при переработке байхового чая.
Б. представляют собой концентрированные жидкие или сухие (быстрорастворимые) экстракты черного или зеленого чая.
16. Родиной кофе считается?
А. Индия
Б. Африка
В. Эфиопия
17. Сколько раз в год собирают плод кофе?
А. два раза
Б. один раз
В. три раза
18. Собранные плоды после сушки и полировки отправляют на ферментацию. На какой срок?
А. от 3 до 14 лет
Б. на 5 недель
В. один день
19. При готовке кофе, его зерна подлежат следующей обработке:
А. обжарке
Б. выморозке
В. отмачиванию
20. относительная влажность воздуха в складах хранения кофе должна быть?
А. не превышать 75%
Б. не превышать 40%
В. не имеет значение
21. Гарантийный срок хранения кофе при соблюдении всех норм составляет:
А. один месяц
Б. один год
В. 18 месяцев









5 Перечень основной и дополнительной учебной литературы, необходимой для освоения дисциплины (модуля)
5.1 Основная литература

1.	Зонова, Л. Н. Теоретические основы товароведения и экспертизы [Электронный ресурс] : учебное пособие для бакалавров / Л. Н. Зонова, Л. В. Михайлова, Е. Н. Власова ; под ред. Ж. Ю. Койтова. — Электрон. текстовые данные. — М. : Дашков и К, 2016. — 192 c. — Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/85571.html.— ЭБС «IPRbooks»
2.	Калачев, С. Л. Теоретические основы товароведения и экспертизы : учебник для среднего профессионального образования / С. Л. Калачев. — 2-е изд., перераб. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2019. — 478 с. — (Профессиональное образование). — URL: https://biblio-online.ru/bcode/446752
3.	Минько, Э. В. Товароведение и экспертиза товаров [Электронный ресурс] : учебное пособие / Э. В. Минько, А. Э. Минько. — Электрон. текстовые данные. — Саратов : Ай Пи Эр Медиа, 2017. — 373 c. — Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/70618.html.— ЭБС «IPRbooks»
4.	Попова, Л. И. Товароведение и экспертиза в таможенном деле : учебное пособие для вузов / Л. И. Попова. — 4-е изд., испр. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2019. — 205 с. — URL: https://biblio-online.ru/bcode/426867 
5.	Страхова, С. А. Теоретические основы товароведения и экспертизы [Электронный ресурс] : тесты / С. А. Страхова. — Электрон. текстовые данные. — М. : Дашков и К, 2016. — 163 c. — Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/60520.html.— ЭБС «IPRb
6.	Товароведение однородных групп продовольственных товаров [Электронный ресурс] : учебник для бакалавров / Л. Г. Елисеева, Т. Г. Родина, А. В. Рыжакова [и др.] ; под ред. Л. Г. Елисеева. — Электрон. текстовые данные. — М. : Дашков и К, 2017. — 930 c. — Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/60532.html.— ЭБС «IPRbooks»

5.2 Дополнительная литература
1. Независимая экспертная компания "Мосэкспертиза". Экспертиза качества зеленого кофе : методическое руководство МВШЭ.МР-015-2003 / авт.-сост.Татарченко И.И.;под общ.ред.Красовского П.А.;независимая экспертная компания "Мосэкспертиза" .— М. : Моск.высш.шк.экспертизы, 20013 .— 97с.
2 Независимая экспертная компания "Мосэкспертиза". Экспертиза качества кофе натурального жареного и натурального растворимого : методическое руководство МВШЭ.МР-005-2001 / авт.-сост.Елизарова Л.Г.;под общ.ред.Красовского П.А.;независимая экспертная компания "Мосэкспертиза" .— 2-е изд.,испр. — М. : Моск.высш.шк.экспертизы, 2001 .— 38с.
3. Страхова, С. А. Теоретические основы товароведения и экспертизы : тесты / С. А. Страхова .М. Дашков и К⁰, 2010 .— 163 с. — Библиогр.: с. 155-156
4. Товароведение и экспертиза в таможенном деле : учебник для вузов : в 4 т. — СПб. : Троицкий мост, 2010 .— ISBN 978-5-904406-09-7. Т. 2: Непродовольственные товары / С. Н. Гамидуллаев [и др.] .— 2010 .— 400 с. : ил. + 1 опт. диск (CD-ROM).
5. Куликова Н.Р. Товароведение и экспертиза чая и кофе. Учебное пособие. -  М.: Издательство -торговая корпорация «Дашко и К», 2010. -169 с.  – Доступ с сайта ЭБС IPRbooks  http://www.iprbookshop.ru/747.html

6 Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интернет», необходимых для освоения дисциплины (модуля)

1. Электронный читальный зал “БИБЛИОТЕХ” : учебники авторов ТулГУ по всем дисциплинам.- Режим доступа: https://tsutula.bibliotech.ru/, по паролю.- Загл. С экрана 
2. ЭБС IPRBooks универсальная базовая коллекция изданий.-Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/,  по паролю.- .- Загл. с экрана
3. Научная Электронная Библиотека  eLibrary – библиотека электронной периодики, режим доступа: http://elibrary.ru/ , по паролю.- Загл. с экрана.
4. НЭБ КиберЛенинка научная электронная библиотека открытого доступа, режим доступа http://cyberleninka.ru/ ,свободный.- Загл. с экрана.
5. Единое окно доступа к образовательным ресурсам: портал [Электронный ресурс]. - Режим доступа : Ошибка! Недопустимый объект гиперссылки. Загл. с экрана. 

7 Перечень информационных технологий, необходимых для осуществления образовательного процесса по дисциплине (модулю)

7.1 Перечень необходимого ежегодно обновляемого лицензионного и свободно распространяемого программного обеспечения, в том числе отечественного производства 
1. Текстовый редактор Microsoft Word;
2. Программа для работы с электронными таблицами Microsoft Excel;
3. Программа подготовки презентаций Microsoft PowerPoint;
4. Пакет офисных приложений «МойОфис»

7.2 Перечень необходимых современных профессиональных баз данных и информационных справочных систем
1. Компьютерная справочная правовая система КонсультантПлюс.







