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1 Цель и задачи освоения дисциплины (модуля)
Целью освоения учебной дисциплины (модуля) является ‑ формирование у студентов основных понятий об образовательном стандарте, видах профессиональной деятельности выпускника, компетентностном подходе к высшему образованию, структуре учебного плана по данному профилю, направления и перспектив развития технологий, технологических машин и аппаратов пищевых производств.

Задачами освоения учебной дисциплины (модуля) являются:

- изучение федерального государственного образовательного стандарта высшего образования;

- изучение видов профессиональной деятельности выпускника и требований к освоению основной образовательной программы;

- изучение структуры учебного плана и рабочей программы по дисциплине;

- изучение направления и перспектив развития технологий, технологических машин и аппаратов пищевых производств.

2  Место дисциплины (модуля) в структуре основной профессиональной образовательной программы
Учебная дисциплина (модуль) относится к вариативной части основной профессиональной образовательной программы.

Дисциплина (модуль) изучается во 2 семестре.
3 Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине (модулю)
Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине (модулю), соотнесенных с планируемыми результатами освоения основной профессиональной образовательной программы (формируемыми компетенциями), установленными в общей характеристике основной профессиональной образовательной программы, приведён ниже.
В результате освоения дисциплины (модуля) обучающийся должен:
Знать: 
Отечественный и зарубежный опыт по соответствующему профилю подготовки 
(ПК-1).
Уметь: 
Систематически изучать научно-техническую информацию по соответствующему профилю подготовки (ПК-1).

Владеть:
Навыками самостоятельного изучения научно-технической информации, отечественного и зарубежного опыта по соответствующему профилю подготовки (ПК-1).
Полные наименования компетенций представлены в общей характеристике основной профессиональной образовательной программы.

4 Объем и содержание дисциплины (модуля)
4.1 Объем дисциплины (модуля), объем контактной и самостоятельной работы обучающегося при освоении дисциплины (модуля), формы промежуточной аттестации по дисциплине (модулю)

	Номер семестра
	Формы промежуточной аттестации
	Общий объем в зачетных единицах
	Общий объем в академических часах
	Объем контактной работы

в академических часах
	Объем самостоятельной работы в академических часах

	
	
	
	
	Лекционные занятия
	Практические (семинарские) занятия
	Лабораторные работы
	Клинические практические занятия
	Консультации
	Промежуточная аттестация
	

	Очная форма обучения

	2
	ЗЧ
	2
	72
	16
	-
	-
	–
	0
	0,1
	55,9

	Итого
	–
	2
	72
	16
	-
	-
	–
	0
	0,1
	55,9

	Заочная форма обучения

	2
	ЗЧ
	2
	72
	2
	2
	-
	–
	0
	0,1
	67,9

	Итого
	–
	2
	72
	2
	2
	-
	–
	0
	0,1
	67,9


Условные сокращения: Э – экзамен, ЗЧ – зачет, ДЗ – дифференцированный зачет (зачет с оценкой), КП – защита курсового проекта, КР – защита курсовой работы.
4.2 Содержание лекционных занятий

Очная форма обучения

	№

п/п
	Темы лекционных занятий

	2 семестр

	1
	Введение в дисциплину.

	2
	Федеральный государственный образовательный стандарт высшего образования 
по направлению подготовки.

	3
	Виды, содержание и требования к профессиональной деятельности выпускника.

	4
	Учебный план и рабочие программы дисциплин.

	5
	Направления и перспективы развития технологических машин и аппаратов пищевых производств. Отечественный и зарубежный опыт.


Заочная форма обучения

	№

п/п
	Темы лекционных занятий

	2 семестр

	1
	Введение в дисциплину. Федеральный государственный образовательный стандарт высшего образования по направлению подготовки.

	2
	Виды, содержание и требования к профессиональной деятельности выпускника. Учебный план и рабочие программы дисциплин. Направления и перспективы развития технологических машин и аппаратов пищевых производств. Отечественный и зарубежный опыт.


4.3 Содержание практических (семинарских) занятий

Очная форма обучения

Занятия указанного типа не предусмотрены основной профессиональной образовательной программой.
Заочная форма обучения
	№

п/п
	Темы практических (семинарских) занятий

	2 семестр

	1
	Структура и содержание учебного плана и рабочих программ дисциплин

	2
	Направления и перспективы развития технологических машин  и аппаратов пищевых производств. Отечественный и зарубежный опыт.


4.4 Содержание лабораторных работ
Занятия указанного типа не предусмотрены основной профессиональной образовательной программой.
4.5 Содержание клинических практических занятий
Занятия указанного типа не предусмотрены основной профессиональной образовательной программой.
4.6 Содержание самостоятельной работы обучающегося

Очная форма обучения
	№

п/п
	Виды и формы самостоятельной работы

	2 семестр

	1
	Подготовка реферата

	2
	Подготовка к промежуточной аттестации и ее прохождение


Заочная формы обучения
	№

п/п
	Виды и формы самостоятельной работы

	2 семестр

	1
	Выполнение контрольно-курсовой работы

	2
	Подготовка к практическим (семинарским) занятиям

	3
	Подготовка к промежуточной аттестации и ее прохождение 


5 Система формирования оценки результатов обучения по дисциплине (модулю) в рамках текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации обучающегося

Очная форма обучения 
	Мероприятия текущего контроля успеваемости 

и промежуточной аттестации обучающегося
	Максимальное количество баллов 

	2 семестр 

	Текущий 

контроль 

успеваемости
	Первый 

рубежный

контроль


	Оцениваемая учебная деятельность 

обучающегося:

	
	
	Посещение лекционных занятий
	15

	
	
	Собеседование
	15

	
	
	Итого
	30

	
	Второй

рубежный

контроль
	Оцениваемая учебная деятельность 

обучающегося:

	
	
	Посещение лекционных занятий
	15

	
	
	Подготовка  реферата
	15

	
	
	Итого
	30

	Промежуточная аттестация
	Зачет
	40 (100*)


* В случае отказа обучающегося от результатов текущего контроля успеваемости

Заочная форма обучения

	Мероприятия текущего контроля успеваемости 

и промежуточной аттестации обучающегося
	Максимальное количество баллов 

	8 семестр

	Текущий 

контроль 

успеваемости
	Оцениваемая учебная деятельность 

обучающегося:

	
	Посещение лекционных занятий
	10

	
	Работа на практических (семинарских) занятиях
	20

	
	Выполнение контрольно-курсовой работы
	30

	
	Итого
	60

	Промежуточная аттестация
	Зачет
	100


* В случае отказа обучающегося от результатов текущего контроля успеваемости

Шкала соответствия оценок в стобалльной и академической системах 
оценивания результатов обучения по дисциплине (модулю)
	Система оценивания 

результатов обучения 
	Оценки

	Стобалльная система оценивания
	0 – 39
	40 – 60
	61 – 80
	81 – 100

	Академическая система оценивания 

(экзамен, дифференцированный зачет, защита курсового проекта, 

защита курсовой работы)
	Неудовлетворительно
	Удовлетворительно
	Хорошо
	Отлично

	Академическая система оценивания 

(зачет)
	Не зачтено
	Зачтено


6 Описание материально-технической базы (включая оборудование и технические средства обучения), необходимой для осуществления образовательного процесса по дисциплине (модулю) 

Для проведения занятий требуется учебная аудитория, оснащенная  доской для написания мелом, а также ноутбуком, видеопроектором, настенным экраном, колонками (лекции, практические работы.
7 Перечень основной и дополнительной учебной литературы, необходимой для освоения дисциплины (модуля)
7.1 Основная литература

1. Введение в специальность «Машины и аппараты пищевых производств»: учебник для вузов / С. Т. Антипов [и др.]; под ред. В. А. Панфилова. М.: КолосС, 2008. 184 с.: ил. (Учебники и учебные пособия для студентов высших учебных заведений). Библиогр. в конце кн. ISBN 978-5-9532-0439-2 (в пер.).
2. Федеральный государственный образовательный стандарт высшего образования. Уровень высшего образования – бакалавриат. Направление подготовки 15.03.02 Технологические машины и оборудование. Утвержден приказом Минобрнауки РФ от 20.10.2015 г. № 1170.

3. Прейс В.В. Роторные машины и автоматические роторные линии в пищевых производствах: учебное пособие. 2-е изд., перераб. и доп. Тула: Изд-во ТулГУ, 2012 . 108 с.: ил. Библиогр. в конце кн. ISBN 978-5-7679-2405-9. [Электронный ресурс]. Режим доступа: https://tsutula.bibliotech.ru/Reader/Book/2014020616211576946000006107 , по паролю. 

7.2 Дополнительная литература

1. Пищевая промышленность [электронный ресурс]: иллюстративно-информационный журнал для руководителей и специалистов различных уровней управления. Москва: Пищевая промышленность. ISSN 0235-2486. Режим доступа: http://elibrary.ru/title_about.asp?id=7945 - eLibrary.ru, по паролю.
2. Прейс В.В. Методические указания по практическим (семинарским) занятиям по дисциплине (модулю) «Введение в профессию». 2019.
8 Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интернет», необходимых для освоения дисциплины (модуля)

1. Научная Электронная Библиотека  eLibrary - библиотека электронной периодики.- Режим доступа: http://elibrary.ru/ , по паролю.- Загл. с экрана. 

2. Электронный читальный зал “БИБЛИОТЕХ” : учебники авторов ТулГУ по всем дисциплинам.- Режим доступа: https://tsutula.bibliotech.ru/, по паролю.- Загл. с экрана
3. ЭБС Издательства «Лань» e.lanbook.- Режим доступа: http://e.lanbook.com/, по паролю.- Загл. с экрана.

4. ЭБС Издательского дома «Троицкий мост»: Пищевые технологии. Таможенное дело. Гостиничное дело. -  Режим достура : http://www.trmost.ru/lib-main.shtml?all_books, по паролю. - Загл. с экрана.
5. ЭБС «КнигаФонд» (ООО «Центр цифровой дистрибуции») knigafund.- Режим доступа: http://www.knigafund.ru/.- Загл. с экрана.

9 Перечень информационных технологий, необходимых для осуществления образовательного процесса по дисциплине (модулю)
9.1 Перечень необходимого ежегодно обновляемого лицензионного и свободно распространяемого программного обеспечения, в том числе отечественного производства 

1. Пакет офисных приложений «МойОфис»
2. Текстовый редактор Microsoft Word;

3. Программа подготовки презентаций Microsoft PowerPoint.

9.2 Перечень необходимых современных профессиональных баз данных и информационных справочных систем
1. Компьютерная справочная правовая система Консультант Плюс.
