9

МИНОБРНАУКИ РОССИИ

Федеральное государственное бюджетное

образовательное учреждение высшего образования

«Тульский государственный университет»

Институт права и управления 

Кафедра «Судебной экспертизы и таможенного дела»
	Утверждено на заседании кафедры

«Судебной экспертизы и таможенного дела»

«28» января 2020г., протокол № 6




	Заведующий кафедрой

________________________Т.В.Толстухина


РАБОЧАЯ ПРОГРАММА ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ)

«Экспертиза безалкогольных напитков»

основной профессиональной образовательной программы 

высшего образования – программы специалитета

по специальности 

38.05.02 Таможенное дело

Форма(ы) обучения: очная, заочная
Идентификационный номер образовательной программы: 380502-01-20
Тула 2020 год

ЛИСТ СОГЛАСОВАНИЯ 

рабочей программы дисциплины (модуля)
Разработчик(и):

Звезда Ирина Игоревна, доцент, к.ю.н ______                             _______________


(ФИО, должность, ученая степень, ученое звание)
(подпись)

1 Цель и задачи освоения дисциплины 

Целью освоения дисциплины  является приобретение теоретических знаний и практических умений и навыков в области экспертизы безалкогольной продукции

Задачами освоения дисциплины являются:

- освоение научных принципов терминологии, систематизации и кодирования безалкогольной продукции;

- овладение методами экспертизы безалкогольной продукции;

- осуществления таможенного контроля;

- исследования общих закономерностей формирования качества безалкогольной продукции в условиях рыночной экономики;

- установления требований к безалкогольным товарам в соответствии с текущими и перспективными потребностями;

- определения показателей качества безалкогольной продукции;

- оценки конкурентоспособности безалкогольной продукции;

- определения условий хранения и транспортирования безалкогольной продукции;

- идентификации и изучение методов и способов фальсификации безалкогольной продукции.
2 Место дисциплины (модуля) в структуре основной профессиональной образовательной программы

Дисциплина относится к вариативной части основной профессиональной образовательной программы.

Дисциплина изучается в 8 семестре (очная форма обучения), в 9 семестре (заочная форма обучения). 
3 Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине (модулю)

Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине (модулю), соотнесенных с планируемыми результатами освоения основной профессиональной образовательной программы (формируемыми компетенциями), установленными в общей характеристике основной профессиональной образовательной программы, приведён ниже.

В результате освоения дисциплины  (модуля) обучающийся должен:
Знать:

1) товароведческие характеристики безалкогольной продукции(коды компетенций –ОК-2, ОК-3, ОК-6, ОК-7, ОК-8).

2) основные понятия в области классификации и кодирования безалкогольных напитков (код компетенции –ПК-1);

3) методологию классификации товаров в соответствии с ТН ВЭД (код компетенции –ПК-3);

4) особенности классификации безалкогольных напитков в разделах и группах ТН ВЭД (коды компетенций –ПК-2, ПК-19);

5) порядок назначения экспертиз (коды компетенций –ОК-2, ОК-3, ОК-6, ОК-7, ОК-8); 

6) порядок действий должностных лиц таможенных органов при контроле и корректировке заявленного кода ТН ВЭД (код компетенции –ПК-1);

Уметь: 

1) определять вид, состояние и свойства безалкогольных напитков (диагностика) (коды компетенций–ОК-2, ОК-3, ОК-6, ОК-7, ОК-8); 

2) устанавливать таможенные процедуры перемещения безалкогольных напитков(код компетенции –ПК-3);

3) определять код и наименование безалкогольных напитков согласно ТН ВЭД (классификация) (код компетенции –ПК-1);

- определять принадлежность происхождения безалкогольных напитков (идентификация); 

4) определять таможенную стоимость безалкогольной продукции (код компетенции –

ПК-3);

5) устанавливать подлинность безалкогольной продукции, идентификационных знаков, таможенных печатей, штампов и других атрибутов таможенного обеспечения(коды компетенций –ПК-2, ПК-19);


Владеть:

1) навыками идентификации безалкогольной продукции (коды компетенций –ОК-2, ОК-3, ОК-6, ОК-7, ОК-8).
2) навыками работы с ТН ВЭД и вспомогательными публикациями к ней (код компетенции –ПК-3);

3) навыками контроля и корректировки заявленного кода ТН ВЭД (код компетенции –

ПК-1).
Полные наименования компетенций представлены в общей характеристике основной профессиональной образовательной программы.

4 Объем и содержание дисциплины (модуля)
4.1 Объем дисциплины (модуля), объем контактной и самостоятельной работы обучающегося при освоении дисциплины (модуля), формы промежуточной аттестации по дисциплине (модулю)
	Номер семестра
	Формы промежуточной аттестации
	Общий объем в зачетных единицах
	Общий объем в академических часах
	Объем контактной работы

в академических часах
	Объем самостоятельной работы в академических часах

	
	
	
	
	Лекционные занятия
	Практические (семинарские) занятия
	Лабораторные работы
	Клинические практические занятия
	Консультации
	Промежуточная аттестация
	

	Очная форма обучения

	8
	ЗЧ
	3
	72
	16
	16
	-
	-
	-
	0,1
	39,9

	Итого
	-
	3
	72
	16
	16
	-
	-
	-
	0,1
	39,9

	Заочная форма обучения

	9
	ЗЧ
	3
	72
	2
	6
	-
	-
	-
	0,1
	63,9

	Итого
	-
	3
	72
	2
	6
	-
	-
	-
	0,1
	63,9


Условные сокращения: Э – экзамен, ЗЧ – зачет, ДЗ – дифференцированный зачет (зачет с оценкой), КП – защита курсового проекта, КР – защита курсовой работы.
4.2 Содержание лекционных занятий

Очная форма обучения
	№

п/п
	Темы лекционных занятий

	
	8 семестр

	1


	Характеристика безалкогольных напитков: Газированные безалкогольные напитки.
 Сухие газированные напитки. Сырье. Особенности производства безалкогольных напитков. Упаковка, маркировка, хранение безалкогольных напитков. Потребительские свойства газированных напитков.

	2
	Химический состав и пищевая ценность безалкогольных напитков.

	3
	Факторы, формирующие качество безалкогольных напитков: Сырье и процессы производства. Складские помещения .Пищевые цеха.

	4
	Классификация и ассортимент безалкогольных напитков .

	5
	Упаковка, маркировка, транспортирование, хранение безалкогольных напитков.

	6
	Фальсификация безалкогольных напитков.


Заочная форма обучения
	№

п/п
	Темы лекционных занятий

	
	9 семестр

	1


	Характеристика безалкогольных напитков: Газированные безалкогольные напитки.
 Сухие газированные напитки. Сырье. Особенности производства безалкогольных напитков. Упаковка, маркировка, хранение безалкогольных напитков. Потребительские свойства газированных напитков.

	2
	Химический состав и пищевая ценность безалкогольных напитков.


4.1 Содержание практических (семинарских) занятий

Очная форма обучения
	№

п/п
	Тема практического (семинарского) занятия

	
	8 семестр

	1


	Характеристика безалкогольных напитков: Газированные безалкогольные напитки.
 Сухие газированные напитки. Сырье. Особенности производства безалкогольных напитков. Упаковка, маркировка, хранение безалкогольных напитков. Потребительские свойства газированных напитков.

	2
	Химический состав и пищевая ценность безалкогольных напитков.

	3
	Факторы, формирующие качество безалкогольных напитков: Сырье и процессы производства. Складские помещения .Пищевые цеха.

	4
	Классификация и ассортимент безалкогольных напитков .

	5
	Упаковка, маркировка, транспортирование, хранение безалкогольных напитков.

	6
	Фальсификация безалкогольных напитков.


Заочная форма обучения
	№

п/п
	Тема практического (семинарского) занятия

	
	9-семестр

	1


	Характеристика безалкогольных напитков: Газированные безалкогольные напитки.
 Сухие газированные напитки. Сырье. Особенности производства безалкогольных напитков. Упаковка, маркировка, хранение безалкогольных напитков. Потребительские свойства газированных напитков.

	2
	Химический состав и пищевая ценность безалкогольных напитков.


4.4 Содержание лабораторных работ

Занятия указанного типа не предусмотрены основной профессиональной образовательной программой.

4.5 Содержание клинических практических занятий

Занятия указанного типа не предусмотрены основной профессиональной образовательной программой.

4.6 Содержание самостоятельной работы обучающегося

Очная форма обучения
	№

п/п
	Виды и формы самостоятельной работы

	8 семестр

	1
	Подготовка к практическим занятиям

	2
	Самостоятельное изучение разделов:
 Требования к качеству, дефекты безалкогольных напитков: Виды фальсификации 

Дефекты безалкогольной продукции. Посторонние привкусы и запахи. Недостатки. 

	3
	Подготовка к промежуточной аттестации и ее прохождение


Заочная форма обучения
	№

п/п
	Виды и формы самостоятельной работы

	9 семестр

	1
	Подготовка к практическим занятиям

	2
	Самостоятельное изучение разделов: 
 Факторы, формирующие качество безалкогольных напитков: Сырье и процессы производства. Складские помещения .Пищевые цеха.
Классификация и ассортимент безалкогольных напитков .
Упаковка, маркировка, транспортирование, хранение безалкогольных напитков.
Фальсификация безалкогольных напитков.
Требования к качеству, дефекты безалкогольных напитков: Виды фальсификации 

Дефекты безалкогольной продукции. Посторонние привкусы и запахи. Недостатки

	3
	Подготовка к промежуточной аттестации и ее прохождение

	4
	Написание ККР


5 Система формирования оценки результатов обучения по дисциплине (модулю) в рамках текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации обучающегося

Очная форма обучения 
	Мероприятия текущего контроля успеваемости 

и промежуточной аттестации обучающегося
	Максимальное количество баллов 

	8 семестр 

	Текущий 

контроль 

успеваемости
	Первый 

рубежный

контроль


	Оцениваемая учебная деятельность 

обучающегося:

	
	
	Посещение лекционных занятий
	7

	
	
	Работа на практических занятиях
	23

	
	
	Итого
	30

	
	Второй

рубежный

контроль
	Оцениваемая учебная деятельность 

обучающегося:

	
	
	Посещение лекционных занятий
	8

	
	
	Работа на практических занятиях
	22

	
	
	Итого
	30

	Промежуточная аттестация
	Зачет
	40 (100*)


* В случае отказа обучающегося от результатов текущего контроля успеваемости

Заочная форма обучения 
	Мероприятия текущего контроля успеваемости 

и промежуточной аттестации обучающегося
	Максимальное количество баллов 

	9 семестр 

	Текущий 

контроль 

успеваемости


	Оцениваемая учебная деятельность 

обучающегося:

	
	Посещение лекционных занятий
	15

	
	Работа на практических занятиях
	20

	
	Написание ККР
	25

	
	Итого
	60

	Промежуточная аттестация
	Зачет
	40 (100*)


* В случае отказа обучающегося от результатов текущего контроля успеваемости

Шкала соответствия оценок в стобалльной и академической системах оценивания результатов обучения по дисциплине (модулю)

	Система оценивания 

результатов обучения 
	Оценки

	Стобалльная система оценивания
	0 – 39
	40 – 60
	61 – 80
	81 – 100

	Академическая система оценивания 

(экзамен, дифференцированный зачет, защита курсового проекта, 

защита курсовой работы)
	Неудовлетворительно
	Удовлетворительно
	Хорошо
	Отлично

	Академическая система оценивания 

(зачет)
	Не зачтено
	Зачтено


6 Описание материально-технической базы (включая оборудование и технические средства обучения), необходимой для осуществления образовательного процесса по дисциплине (модулю) 

Для осуществления образовательного процесса по дисциплине (модулю) требуется 
учебная аудитория.
7 Перечень основной и дополнительной учебной литературы, необходимой для освоения дисциплины (модуля)
7.1 Основная литература

1. Минько 
Э.В Товароведение и экспертиза товаров [Электронный ресурс] : учебное пособие /Э.В. Минько, А.Э. Минько. — Электрон. текстовые данные. — Саратов : Ай Пи Эр Медиа, 2017. — 373 c. — 978-5-4486-0017-3. — Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/70618.html
2. Смирнова И.Ю. Теоретические основы товароведения и экспертизы [Электронный ресурс] : методическое  пособие / И.Ю. Смирнова. — Электрон. текстовые данные. — Симферопль : Университет экономики и управления, 2018. — 144 c. — 2227-8397. — Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/86419.html
3.Зенин, Г. В. Назначение и производство таможенных экспертиз [Электронный ресурс] : учебное пособие / Г. В. Зенин. — Электрон. текстовые данные. — СПб. : Интермедия, 2015. — 196 c. — 978-5-4383-0048-9. — Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/28019.html
4.Зонова, Л. Н. Теоретические основы товароведения и экспертизы [Электронный ресурс] : учебное пособие для бакалавров / Л. Н. Зонова, Л. В. Михайлова, Е. Н. Власова ; под ред. Ж. Ю. Койтова. — Электрон. текстовые данные. — М. : Дашков и К, 2015. — 192 c. — 978-5-394-02407-8. — Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/35314.html
5. Петрище Ф.А. Теоретические основы товароведения и экспертизы: Учебник для бакалавров/Ф.А. Петрищев, - 5 – издание ., испр. И доп. М.: Издательство -торговая корпорация «Дашко и К», 2015. -508 с.  – Доступ с сайта ЭБС IPRbooks  http://www.iprbookshop.ru/14099.html

6. Ляшко А.А. Товароведение, экспертиза и стандартизация : Учебник /А.А. Ляшко, А.П. Ходыкин, Н.И. Волошко, А.П. Снитко, - 2 – издание. М.: Издательство -торговая корпорация «Дашко и К», 2015. -660 с.  – Доступ с сайта ЭБС IPRbooks  http:// http://www.iprbookshop.ru/14105.html

7.2 Дополнительная литература
1. Ильина, Е.В. Малые предприятия по производству пива, безалкогольных напитков,спирта и ликероводочных изделий : учеб. пособие для вузов / Е. В. Ильина .— М. : ДеЛи принт, 2006 .— 128 с.

2.Сарафанова, Л.А. Применение пищевых добавок в индустрии напитков / Л.А.Сарафанова .— СПб. : Профессия, 2007 .— 240с.

3. Бутилированная вода.Типы,состав,нормативы / под ред.Д.Сениор,Н.Деге;пер.с англ.2-ого изд.Е.С.Боровиковой при участии Т.О.Зверевич .— СПб. : Профессия, 2006 .— 424с.

4. Аскар, А. Фруктовые и овощные соки.Технология,химия,микробиология,экспертиза,значение и нормативное регулирование / А.Аскар [и др.];ред.У.Шобингер;пер.с нем.3-его изд.,перераб.и доп.под ред.А.Ю.Колеснова,Н.Ф.Берестеня,А.В.Орещенко .— СПб. : Профессия, 2004 .— 640c.

5. Независимая экспертная компания "Мосэкспертиза". Экспертиза качества безалкогольных напитков : методическое руководство МВШЭ.МР-018-2003 / авт.-сост.Елисеев М.Н.;под ред.Красовского П.А.;Независимая экспертная компания "Мосэкспертиза" .— М. : Моск.высш.шк.экспертизы, 2003 .— 64с.

6. Помозова, В.А. Производство кваса и безалкогольных напитков : учебное пособие для вузов / В.А.Помозова .— СПб. : ГИОРД, 2006 .— 192с.

7. Страхова, С. А. Теоретические основы товароведения и экспертизы : тесты / С. А. Страхова .М. Дашков и К⁰, 2010 .— 163 с. — Библиогр.: с. 155-156

8.  Нечаев, А.П. Технологии пищевых производств : учебник для вузов / А.П.Нечаев [и др.];под ред.А.П.Нечаева .— М. : КолосС, 2008 .— 768с.

8 Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интернет», необходимых для освоения дисциплины (модуля)

1. Электронный читальный зал “БИБЛИОТЕХ” : учебники авторов ТулГУ по всем дисциплинам.- Режим доступа: https://tsutula.bibliotech.ru/, по паролю.- Загл. С экрана 

2. ЭБС IPRBooks универсальная базовая коллекция изданий.-Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/,  по паролю.- .- Загл. с экрана

3. Научная Электронная Библиотека  eLibrary – библиотека электронной периодики, режим доступа: http://elibrary.ru/ , по паролю.- Загл. с экрана.

4. НЭБ КиберЛенинка научная электронная библиотека открытого доступа, режим доступа http://cyberleninka.ru/ ,свободный.- Загл. с экрана.

5. Единое окно доступа к образовательным ресурсам: портал [Электронный ресурс]. - Режим доступа : http: //window.edu.ru. - Загл. с экрана. 

9 Перечень информационных технологий, необходимых для осуществления образовательного процесса по дисциплине (модулю)
9.1 Перечень необходимого ежегодно обновляемого лицензионного и свободно распространяемого программного обеспечения, в том числе отечественного производства 

1. Текстовый редактор Microsoft Word;

2. Программа для работы с электронными таблицами Microsoft Excel;

3. Программа подготовки презентаций Microsoft PowerPoint;

4. Пакет офисных приложений «МойОфис».
9.2 Перечень необходимых современных профессиональных баз данных и информационных справочных систем

1. Компьютерная справочная правовая система КонсультантПлюс.
