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1. Описание фонда оценочных средств (оценочных материалов)
Фонд оценочных средств (оценочные материалы) включает в себя контрольные задания и (или) вопросы, которые могут быть предложены обучающемуся в рамках текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации по дисциплине. Указанные контрольные задания и (или) вопросы позволяют оценить достижение обучающимся планируемых результатов обучения по дисциплине, установленных в соответствующей рабочей программе дисциплины, а также сформированность компетенций, установленных в соответствующей общей характеристике основной профессиональной образовательной программы.

Полные наименования компетенций представлены в общей характеристике основной профессиональной образовательной программы.
2. Оценочные средства (оценочные материалы) для проведения текущего контроля успеваемости обучающихся по дисциплине (модулю)

Перечень контрольных заданий и (или) вопросов для оценки сформированности компетенции ПК-14:
1) К газированным безалкогольным напиткам не относят:

1. газированную воду с добавлением сиропов

*2. соки и нектары

3. газированные напитки в бутылках

2) При производстве зеленого байхового чая отсутствуют операции:

1. скручивание

2. сушка

3. завяливание

4. сортировка

5. упаковка

*6. ферментация

3) К пряностям относят:

1. яблочную кислоту

*2. имбирь

3. чай

4. уксус

5. лавровый лист

4) До какой величины увеличено содержание углекислоты в газированных напитках?

*1. 0,3-0,6%

2. 0,4-0,7%

3. 0,5-0,8%

5) Какой эффект оказывает углекислота на напитки?

*1. Консервирующее

2. Лемфидитивное

3. Кумулятивное 

4. Адиопатическое

6) Как может быть повышена биологическая ценность газированных напитков?

1. Путём дистилляции

*2. Путём витаминизации

3. Путём хлорирования

7) Чай делят на байховый, прессованный, экстрагированный в зависимости от:

1. вида и размера чаинок

*2. сырья и технологии переработки

3. потребительских свойств

4. цвета листьев

8) Требования по уровню содержания токсичных элементов в чае содержат показатели:

*1. химической безопасности

2. органолептические

3. пищевой ценности

4. сохраняемости

9) Последовательность операций при производстве черного байхового чая:

1. скручивание

2. сортировка

3. ферментация

4. завяливание

5. сушка

6. упаковка

10) Недопустимые дефекты соков:

1. песчанистый осадок

2. привкус и запах спирта

3. расслоение сока

*4. все ответы верны

11) Что получают концентрированием соков, в том числе упариванием их под вакуумом или вымораживанием?

*1. Экстракты

2. Ферменты

3. Реденты

12) Какого сорта экстрактов не существует?

*1.Высшего

2. Первого

3. Второго

13) Каков срок хранения экстрактов?

1. до 1 года

*2. до 1,5 лет

2. до 2 лет

14) Каково назначение безалкогольных напитков?

*1. Утоление жажды

2. Полив плодовых деревьев

3. Переработка и деструктуризация 

15) Что придаёт безалкогольным напиткам физиологическую ценность?

1. Сахара

2. Крахмал

*3. минеральные вещества, витамины и ферменты

16) Что является преобладающим веществом в безалкогольных напитках?

1. Сахар

*2. Вода

3. Красители

17) Какое сырьё в наибольших количествах используется при производстве безалкогольных напитков?

*1. Вода

2. Сахар

3. Соли

18) Какие сухие вещества в наибольших количествах содержатся в газированных напитках?

*1. Сахара

2. Соли

3. Ароматизаторы

19) Чем определяется название минеральной воды?

*1. местом добычи

2. основными ионами

3. нет правильного ответа

20) Какие безалкогольные напитки обладают наивысшей пищевой ценностью?

*1. Соки

2. Минеральные воды

3. Газированные напитки

21) Что такое напитки, изготовленные с добавлением сока и других компонентов, кроме искусственных сахарозаменителей (подсластителей), искусственных ароматизаторов и искусственных красителей?

1. Соки

*2. Морсы

3. Сокосодержащие напитки

22) Что такое напитки, изготовленные на основе натуральных и идентичных натуральным ароматизаторов, эссенций, эфирных масел и т.п. с добавлением различных компонентов?

1. Соки

2. Напитки на растительном сырье

*3. Напитки на ароматах

23) Что такое напитки, изготовленные на основе концентрата квасного сусла, зернового сырья с добавлением различных компонентов?

1. Напитки на растительном сырье

2. Квасы брожения

*3. Квасные напитки

24) Что не подлежит обязательному указанию на маркировке минеральных вод?

1. наименование продукта

2. тип

3. дата розлива

*4. правила эксплуатации

25) Какова температура хранения безалкогольных напитков?

*1. 0-22°С

2. 4-27°С

3. Нет правильного ответа

26) Каков срок проведения экспертизы?

1. 20 рабочих дней

*2. 30 рабочих дней

3. 40 рабочих дней

4. 50 рабочих дней

27) На чём основывается заключение эксперта?

*1. На результатах проведённых исследований

2. На комплексном изучении материалов, являющихся отображением научной картины мира

3. Оба ответа верны

28) Какой вопрос не может быть установлен при производстве таможенной экспертизы?

*1. вопрос о смысле жизни

2. физические и химические свойства, количественный и качественный состав товара, позволяющие однозначно идентифицировать товар в соответствии с  ТН ВЭД ТС;

3. состав товара, его потребительские свойства

29)  Кем принимается решение о назначении таможенной экспертизы?

1. Начальником ФССП

*2. Уполномоченным должностным лицом таможенного органа

3. Волей  всевышнего

300) Сколько символов содержит код ТН ВЭД ТС?

1. 5

*2. 10

3. 15

31) В основе деления минеральных вод на столовые, лечебно-столовые, лечебные лежит:

1. степень минерализации

2. назначение

3. степень обработки

*4. химический состав
32) Пищевую поваренную соль классифицируют на каменную, самосадочную, выварочную, садочную по:

1. содержанию примесей

2. способу обработки

3. размеру кристаллов

*4. способу производства

33) В группу безалкогольных напитков входят:

1. минеральные воды;

2. фруктовые напитки;

3. негазированные напитки;

*4. все ответы верны.

34) Классификация – это последовательное распределение множества объектов:

*1.на определенные подмножества;

2. на определенные классы и группы;

3. на множества;

4. на классы и группы

35) Одним из трех основных признаков классификации продукции является единство ________:

1. технологических процессов производства;

2. классификации товаров;

*3. технологических процессов классификации;

4. процессов кодирования

36) Основные типы классификаций:

1. фасетные, производные, иерархические;

2. ссылочные, производные, связанные;

*3. иерархические, ссылочные, фасетные;

4. производные, связанные, фасетные

37) В Комитете по ГС в качестве Договаривающейся Стороны может выступать:

1. только одно государство;

*2. только таможенный союз;

3. государство или таможенный союз;

4. государство, таможенный или экономический союз.

38) ТН ВЭД применяется для осуществления мер _________ регулирования вэд (ст. 39 ТК РФ).

*1. таможенно – тарифного;

2. нетарифного;

3. таможенно – тарифного и нетарифного;

4. акцизного

39) Какой группы газированных безалкогольных напитков не существует?

1. на натуральном сырье

2. на синтетических ароматизаторах

3. тонизирующие

*4. стимулирующие

40) Чем отличаются напитки, приготовленные на натуральном сырье?

*1. Высоким содержанием сахара

2. Низким содержанием сахара

3. Высокой долей примесей

4. Нет правильного ответа

Перечень контрольных заданий и (или) вопросов для оценки сформированности компетенции ПК-15:
1) В основе деления минеральных вод на столовые, лечебно-столовые, лечебные лежит:

1. степень минерализации

2. назначение

3. степень обработки

*4. химический состав

2) Пищевую поваренную соль классифицируют на каменную, самосадочную, выварочную, садочную по:

1. содержанию примесей

2. способу обработки

3. размеру кристаллов

*4. способу производства

3) В группу безалкогольных напитков входят:

1. минеральные воды;

2. фруктовые напитки;

3. негазированные напитки;

*4. все ответы верны.

4) Классификация – это последовательное распределение множества объектов:

*1.на определенные подмножества;

2. на определенные классы и группы;

3. на множества;

4. на классы и группы

5) Одним из трех основных признаков классификации продукции является единство ________:

1. технологических процессов производства;

2. классификации товаров;

*3. технологических процессов классификации;

4. процессов кодирования

6) Основные типы классификаций:

1. фасетные, производные, иерархические;

2. ссылочные, производные, связанные;

*3. иерархические, ссылочные, фасетные;

4. производные, связанные, фасетные

7) В Комитете по ГС в качестве Договаривающейся Стороны может выступать:

1. только одно государство;

*2. только таможенный союз;

3. государство или таможенный союз;

4. государство, таможенный или экономический союз.

8) ТН ВЭД применяется для осуществления мер _________ регулирования вэд (ст. 39 ТК РФ).

*1. таможенно – тарифного;

2. нетарифного;

3. таможенно – тарифного и нетарифного;

4. акцизного

9) Какой группы газированных безалкогольных напитков не существует?

1. на натуральном сырье

2. на синтетических ароматизаторах

3. тонизирующие

*4. стимулирующие

10) Чем отличаются напитки, приготовленные на натуральном сырье?

*1. Высоким содержанием сахара

2. Низким содержанием сахара

3. Высокой долей примесей

4. Нет правильного ответа

11) Что не является фактором, формирующим качество безалкогольных напитков?

1. Сырьё

*2. Процессы производства

3. Наименование производителя

12) Что не является этапом производства минеральных вод?

1. Капотирование

2. Транспортирование

*3. Дестиляция

13) Для чего необходимо охлаждение минеральных вод?

*1. лучшего насыщения минеральных вод диоксидом углерода

2. предотвращения появления микротрещин на таре

3. повышения пищевой ценности

14) Что не является этапом приготовления безалкогольных газированных напитков?

1. очистка воды, получение сахарного и инвертных сиропов, колера

2. купажирование сиропов

*3. ранжирование производственной базы

15) Из чего не производят морсы?

*1. соков клюквы

2. соков брусники

3. соков яблок

16) Что не применяют для изготовления восстановленных фруктовых соков?

*1. Нитрат аммония

2. Концентрированные фруктовые ароматобразующие натуральные вещества

3. Антиокислитель

17) Что не является стадией обработки фруктовых соков?

1. Сепарирование

2. Осветление

*3. Деаэрация

4. Выщелачивание

18) Что является сырьём для производства кваса?

*1. Рожь и ячмень

2. Гречиха и солод

3. Хмель и папоротник

19) Что такое напитки, изготовленные с добавлением натурального, спиртованного, концентрированного сока или сокосодержащей основы (базы) и других компонентов, кроме искусственных сахарозаменителей (подсластителей), искусственных ароматизаторов и искусственных красителей?

1. Соки

*2. Сокосодержащие напитки

3. Минеральные напитки

20) Какова минимальная доля содержания сока в напитках, изготовленных с добавлением натурального, спиртованного, концентрированного сока или сокосодержащей основы (базы) и других компонентов, кроме искусственных сахарозаменителей (подсластителей), искусственных ароматизаторов и искусственных красителей?

*1. 5%

2. 10%

3. 15%

21) По результатам исследований товара выносится?

*1. Письменное экспертное заключение

2. Письменное экспертное заключение и нормативный документ, удостоверяющий факт проведения экспертизы

3. Письменное экспертное заключение и свидетельства очевидцев исследования

22) Может ли экспертное заключение использоваться в качестве доказательства?

*1. Может

2. Не может

3. Может, с согласия всех заинтересованных сторон

23) Для кого предназначены напитки на сахарозаменителях?

*1. Для больных сахарным дибетом

2. Для всеобщего потребления

3. Для людей с ограниченными возможностями

24) Возможно ли проведение экспертизы с целью установления срока хранения конкретного товара?

1. Возможно

2. Не возможно

*3. Возможно, с согласия заинтересованных сторон

25) Что не относится к факторам, вызывающим дефекты безалкогольных напитков?

1. микробиологические процессы

2. пороки

3. недостатки

*4. огрехи

26) Что является следствием поражения плесенью исходного сырья, технологического оборудования?

*1. Плесневый запах и вкус

2. Увеличение содержания сахара в напитке

3. Увеличение размеров тары

27) Что происходит, если в процессе производства напитков повышается содержание железа?

1. Появляется покраснение

2. Стенки тары покрываются красным налётом

*3. Напиток темнеет

28) Какой вкус формируется из-за соприкосновения напитка с непокрытыми железными поверхностями, высокого содержания железа в технологической воде?

*1. вяжущий (металлический, чернильный)

2. горький (мендальный)

3. приторно-сладкий

29) Какое загрязнение возникает ввиду нарушения санитарных условий обработки исходного сырья и технологического оборудования? 

*1. Бактериальное

2. Химическое

3. Планцентарное
30) Недопустимые дефекты соков:

1. песчанистый осадок

2. привкус и запах спирта

3. расслоение сока

*4. все ответы верны

31) Что получают концентрированием соков, в том числе упариванием их под вакуумом или вымораживанием?

*1. Экстракты

2. Ферменты

3. Реденты

32) Какого сорта экстрактов не существует?

*1.Высшего

2. Первого

3. Второго

33) Каков срок хранения экстрактов?

1. до 1 года

*2. до 1,5 лет

2. до 2 лет

34) Каково назначение безалкогольных напитков?

*1. Утоление жажды

2. Полив плодовых деревьев

3. Переработка и деструктуризация 

35) Что придаёт безалкогольным напиткам физеологическую ценность?

1. Сахара

2. Крахмал

*3. минеральные вещества, витамины и ферменты

36) Что является преобладающим веществом в безалкогольных напитках?

1. Сахар

*2. Вода

3. Красители

37) Какое сырьё в наибольших количествах используется при производстве безалкогольных напитков?

*1. Вода

2. Сахар

3. Соли

38) Какие сухие вещества в наибольших количествах содержатся в газированных напитках?

*1. Сахара

2. Соли

3. Ароматизаторы

39) Чем определяется название минеральной воды?

*1. местом добычи

2. основными ионами

3. нет правильного ответа

40) Какие безалкогольные напитки обладают наивысшей пищевой ценностью?

*1. Соки

2. Минеральные воды

3. Газированные напитки

3. Оценочные средства (оценочные материалы) для проведения промежуточной аттестации обучающихся по дисциплине (модулю)
Перечень контрольных заданий и (или) вопросов для оценки сформированности компетенции ПК-14:

1. Газированные безалкогольные напитки

2. Сухие газированные напитки

3. Сырье

4. Особенности производства безалкогольных напитков

5.Упаковка, маркировка, хранение безалкогольных напитков

6. Потребительские свойства газированных напитков

7. Химический состав и пищевая ценность безалкогольных напитков

8. Факторы, формирующие качество безалкогольных напитков

9. Сырье и процессы производства.

10.Складские помещения 

11.Пищевые цеха

12. Классификация и ассортимент безалкогольных напитков

13. Упаковка, маркировка, транспортирование, хранение безалкогольных напитков

14. Фальсификация безалкогольных напитков.

15. Требования к качеству, дефекты безалкогольных напитков

16.Виды фальсификации 

17. Дефекты безалкогольной продукции

18.Посторонние привкусы и запахи.

19.Недостатки 

Перечень контрольных заданий и (или) вопросов для оценки сформированности компетенции ПК-15:

1. Газированные безалкогольные напитки

2. Сухие газированные напитки

3. Сырье

4. Особенности производства безалкогольных напитков

5.Упаковка, маркировка, хранение безалкогольных напитков

6. Потребительские свойства газированных напитков

7. Химический состав и пищевая ценность безалкогольных напитков

8. Факторы, формирующие качество безалкогольных напитков

9. Сырье и процессы производства.

10.Складские помещения 

11.Пищевые цеха

12. Классификация и ассортимент безалкогольных напитков

13. Упаковка, маркировка, транспортирование, хранение безалкогольных напитков

14. Фальсификация безалкогольных напитков.

15. Требования к качеству, дефекты безалкогольных напитков

16.Виды фальсификации 

17. Дефекты безалкогольной продукции

18.Посторонние привкусы и запахи.

19.Недостатки 

