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1. Описание фонда оценочных средств (оценочных материалов)
Фонд оценочных средств (оценочные материалы) включает в себя контрольные задания и (или) вопросы, которые могут быть предложены обучающемуся в рамках текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации по дисциплине. Указанные контрольные задания и (или) вопросы позволяют оценить достижение обучающимся планируемых результатов обучения по дисциплине, установленных в соответствующей рабочей программе дисциплины, а также сформированность компетенций, установленных в соответствующей общей характеристике основной профессиональной образовательной программы.

Полные наименования компетенций представлены в общей характеристике основной профессиональной образовательной программы.
2. Оценочные средства (оценочные материалы) для проведения текущего контроля успеваемости обучающихся по дисциплине (модулю)

Перечень контрольных заданий и (или) вопросов для оценки сформированности компетенции ПК-2:
1. Какие уровни экспертиз выделяются:

а) классы, подклассы, роды, разновидности (подвиды);

*б) классы, роды, виды, подвиды;

в) классы, виды, подвиды (разновидности).
2.Множество экспертных исследований, объединяемых общностью знаний, служащих источником формирования теоретических и методических основ  судебных экспертиз составляет:

*а) род экспертиз;

б) вид экспертиз;

в) подвид экспертиз.
3.Продел – это расколотые ядра:

*А)Гречихи. 
Б)Гороха. 
В)Овса.
4.По способу обработки рис может быть:

*А)Шлифованным и дробленым. 
Б)Битым и отшлифованным. 
В)Молотым и цельным. 

5.порошкообразнвй продукт, полученный при измельчении зерен хлебных злаков – это:

А)Пудра.

Б)Продел. 

*В)Мука.

6.К бараночным изделиям относятся:

*А)Бублики, баранки, сушки.

Б)баранки, сушки, сухари. 
В)Хлебцы, бублики и баранки.

7.Продукт желеобразной консистенции,  полученный увариванием сахаро-паточного сиропа и фруктово-ягодного пюре или водного раствора желирующих веществ называется:

А)Желе.

* Б)Мармелад.

В)повидло.

8.Десертный шоколад отличается от обыкновенного повышенным содержанием:

*А)Какао-массы.

Б)Сахара.

В)Молока.

9.Леденцовую карамель готовят:

*А)Только из карамельной массы.
Б)Из карамельной массы с добавлением  начинок. 
В)Из карамельной массы с добавлением цукатов. 

10.К конфетным изделиям относят:

А)Карамель, ирис, драже.

* Б)Конфеты, ирис, драже. 
В)Леденцы, карамель, ирис. 

Перечень контрольных заданий и (или) вопросов для оценки сформированности компетенции ПК-8:

1. По результатам проводимого экспертного исследования могут быть сделаны следующие выводы:

*а) вероятной формы;

*б) категорической формы;

в) неопределенной формы.
2. К общенаучным методам относят:

*а) моделирование;

б) прогнозирование;

*в) эксперимент.
3. Признаки объектов классифицируются по числу множества объектов, обладающих данным признаком, на:

*а) родовые (групповые);

б) общие;

*в) индивидуальные.
4. По длительности признаки объектов подразделяют на:

*а) устойчивые;

*б) неустойчивые;

в) постоянные.
5. Признаки объекта по природе подразделяются на:

*а) закономерные и случайные;

б) собственные и приобретенные;

в) устойчивые и неустойчивые.

6.В зависимости от рецептуры и особенностей приготовления печенье подразделяют на:

А)Сахарное, сдобное и не сдобное. 
Б)Сдобное, не сдобное и без сахара. 
*В)Сахарное, затяжное и сдобное. 

7.В зависимости от того, какая часть растения используется в пищу, овощи делятся на две группы:

А)Корнеплоды и зерновые. 
Б)Клубнеплоды и томатные. 
*В)Вегетативные и плодовые.   
8.Миндаль относится к группе:

*А)Орехоплодных. 
Б)Косточковых. 
В)Семечковых. 

9.По характеру воздействия на человеческий организм вкусовые товары подразделяют на две группы:

А)Возбуждающие и успокаивающие. 
*Б)Общего и местного действия. 
В)Полезные и вредные. 

10.Прессованный чай вырабатывают из:

*А)Крошки и высевок. 
Б)Из огрубевших листьев.

В)Из верхних листочков чайного куста.

Перечень контрольных заданий и (или) вопросов для оценки сформированности компетенции ПК-11:

1.Слабоалкогольные напитки содержат этилового спирта:

А)9-30%. 
Б)5-15%.
* В)1,5-8%.

2.Бальзам – это:

А)Слабоалкогольный напиток. 
Б)Среднеалкогольный напиток. 
*В)Крепкий алкогольный напиток.

3.Свойство табачного дыма  насыщать курильщика на определенный срок называется:

*А)Физиологической крепостью табака. 
Б)Вкусовой крепостью табачных изделий. 

4.Кумыс – это кисломолочный напиток из:

*А)Кобыльего или обезжиренного коровьего молока. 
Б)Кобыльего или козьего молока. 
В)Коровьего или козьего молока.

5.По происхождению жиры подразделяют на:

А)Животные, растительные и смешанные. 
Б)Животные и растительные. 
*В)Растительные, животные и комбинированные. 

6.Мясо крупного рогатого скота по полу подразделяют на:

А)Мясо быков, волов и телок. 
Б)На мясо волов, телок и бычков. 
*В)На мясо быков, волов и коров.

7.Головы, хвосты и ноги относятся к:

А)Мясу рогатого скота. 
*Б)Субпродуктам. 
В)Мясо-мякотным изделиям.

8.От товарной позиции зависит:

А)Уровень таможенного обложения товара. 
Б)Разрешение на ввоз/вывоз товара. 
В)Разрешение на переработку сырья. 
9.Под классификацией товаров понимается:

А)Определение класса товара. 
Б)Определение вида товара. 
В)Отнесение товара в соответствии с ОПИ  к конкретным товарным позициям. 
10.Заготовки (если они не выделены в конкретную товарную позицию), имеющие основные признаки готовых товаров классифицируются в ТН ВЭД как:

А)Завершенный товар, представленный в несобранном виде. 
Б)Не завершенный товар.

3. Оценочные средства (оценочные материалы) для проведения промежуточной аттестации обучающихся по дисциплине (модулю)

Перечень контрольных заданий и (или) вопросов для оценки сформированности компетенции ПК-2:
1.Основные понятия, применяемые в товароведении.
2.Предмет товароведения. 
3.Методы товароведения (теоретические, эмпирические, практические).

4.Статус объектов таможенного контроля.

5.Объекты товароведческой экспертизы.

6.Классификация объектов товароведческой экспертизы.

7.Цель товароведения.

8.Задачи товароведения.

9.Принципы товароведения.

10.Условия хранения товаров.

11.Основополагающие принципы хранения товаров.

12.Методы хранения товаров.

13.Сроки сохраняемости и службы товаров.

14.Понятие упаковки товаров.

15.Классификация упаковки.

16.Требования, предъявляемые к упаковке.

17.Виды и формы товарной информации.

18.Требования к товарной информации.

19.Средства товарной информации.

20.Классификация товарных знаков.

21.Классификация как метод товароведения.

22.Кодирование товаров.

23.Классификаторы.

24.Товароведная классификация товаров.

25.Сущность и содержание сертификации товаров.

26.Правовые основы сертификации товаров в РФ.

27.Международная сертификация товаров.

28.Понятие и цели экспертизы.

29.Понятие об образце и пробе товара.

30.Организация и порядок проведения экспертизы.

31.Зерно.

32.Крупа.

33.Мука.

34.макаронные изделия.

35.Хлеб и хлебобулочные изделия.

36.Сухарные и бараночные изделия.

37.Фруктово-ягодные кондитерские изделия.

38.Шоколад и какао-порошок.

39.Карамельные изделия.

40.Конфетные изделия.

41.Халва.

42.Мучные кондитерские изделия.

43.Свежие овощи.

44.Свежие плоды.

45.Переработанные овощи и плоды.

46.Чай и чайные напитки.

47.Кофе и кофейные напитки.

48.Пряности и приправы.

49.Алкогольные напитки.

50.Слабоалкогольные и безалкогольные напитки.

51.Табачные изделия.

52.Молоко и сливки. Молочные консервы.

53.Кисломолочные продукты.

54.Масло коровье.

55.Сыры.

56.Мороженое.

57.Растительные масла.

58.Животные топленые жиры.

59.Маргарин.

60.Кулинарные жиры.

61.Мясо убойных животных.

62.Мясные субпродукты.

63.Мясо домашней птицы и дичи.

64.Мясные полуфабрикаты и кулинарные изделия.

65.Колбасные изделия.

66.Мясные копчености.

67.Общие сведения о рыбе. Семейства важнейших промысловых рыб.

68.Живая, охлажденная и мороженая рыба.

69.Соленая рыба.

70.Сушеная, вяленая, копченая рыба.

71.Балычные изделия.

72.Рыбные полуфабрикаты и кулинарные изделия.

73.Икра.

74.Нерыбное водное сырье.


Перечень контрольных заданий и (или) вопросов для оценки сформированности компетенции ПК-8:

1.Основные понятия, применяемые в товароведении.
2.Предмет товароведения. 
3.Методы товароведения (теоретические, эмпирические, практические).

4.Статус объектов таможенного контроля.

5.Объекты товароведческой экспертизы.

6.Классификация объектов товароведческой экспертизы.

7.Цель товароведения.

8.Задачи товароведения.

9.Принципы товароведения.

10.Условия хранения товаров.

11.Основополагающие принципы хранения товаров.

12.Методы хранения товаров.

13.Сроки сохраняемости и службы товаров.

14.Понятие упаковки товаров.

15.Классификация упаковки.

16.Требования, предъявляемые к упаковке.

17.Виды и формы товарной информации.

18.Требования к товарной информации.

19.Средства товарной информации.

20.Классификация товарных знаков.

21.Классификация как метод товароведения.

22.Кодирование товаров.

23.Классификаторы.

24.Товароведная классификация товаров.

25.Сущность и содержание сертификации товаров.

26.Правовые основы сертификации товаров в РФ.

27.Международная сертификация товаров.

28.Понятие и цели экспертизы.

29.Понятие об образце и пробе товара.

30.Организация и порядок проведения экспертизы.

31.Зерно.

32.Крупа.

33.Мука.

34.макаронные изделия.

35.Хлеб и хлебобулочные изделия.

36.Сухарные и бараночные изделия.

37.Фруктово-ягодные кондитерские изделия.

38.Шоколад и какао-порошок.

39.Карамельные изделия.

40.Конфетные изделия.

41.Халва.

42.Мучные кондитерские изделия.

43.Свежие овощи.

44.Свежие плоды.

45.Переработанные овощи и плоды.

46.Чай и чайные напитки.

47.Кофе и кофейные напитки.

48.Пряности и приправы.

49.Алкогольные напитки.

50.Слабоалкогольные и безалкогольные напитки.

51.Табачные изделия.

52.Молоко и сливки. Молочные консервы.

53.Кисломолочные продукты.

54.Масло коровье.

55.Сыры.

56.Мороженое.

57.Растительные масла.

58.Животные топленые жиры.

59.Маргарин.

60.Кулинарные жиры.

61.Мясо убойных животных.

62.Мясные субпродукты.

63.Мясо домашней птицы и дичи.

64.Мясные полуфабрикаты и кулинарные изделия.

65.Колбасные изделия.

66.Мясные копчености.

67.Общие сведения о рыбе. Семейства важнейших промысловых рыб.

68.Живая, охлажденная и мороженая рыба.

69.Соленая рыба.

70.Сушеная, вяленая, копченая рыба.

71.Балычные изделия.

72.Рыбные полуфабрикаты и кулинарные изделия.

73.Икра.

74.Нерыбное водное сырье.


Перечень контрольных заданий и (или) вопросов для оценки сформированности компетенции ПК-11:

1.Основные понятия, применяемые в товароведении.
2.Предмет товароведения. 
3.Методы товароведения (теоретические, эмпирические, практические).

4.Статус объектов таможенного контроля.

5.Объекты товароведческой экспертизы.

6.Классификация объектов товароведческой экспертизы.

7.Цель товароведения.

8.Задачи товароведения.

9.Принципы товароведения.

10.Условия хранения товаров.

11.Основополагающие принципы хранения товаров.

12.Методы хранения товаров.

13.Сроки сохраняемости и службы товаров.

14.Понятие упаковки товаров.

15.Классификация упаковки.

16.Требования, предъявляемые к упаковке.

17.Виды и формы товарной информации.

18.Требования к товарной информации.

19.Средства товарной информации.

20.Классификация товарных знаков.

21.Классификация как метод товароведения.

22.Кодирование товаров.

23.Классификаторы.

24.Товароведная классификация товаров.

25.Сущность и содержание сертификации товаров.

26.Правовые основы сертификации товаров в РФ.

27.Международная сертификация товаров.

28.Понятие и цели экспертизы.

29.Понятие об образце и пробе товара.

30.Организация и порядок проведения экспертизы.

31.Зерно.

32.Крупа.

33.Мука.

34.макаронные изделия.

35.Хлеб и хлебобулочные изделия.

36.Сухарные и бараночные изделия.

37.Фруктово-ягодные кондитерские изделия.

38.Шоколад и какао-порошок.

39.Карамельные изделия.

40.Конфетные изделия.

41.Халва.

42.Мучные кондитерские изделия.

43.Свежие овощи.

44.Свежие плоды.

45.Переработанные овощи и плоды.

46.Чай и чайные напитки.

47.Кофе и кофейные напитки.

48.Пряности и приправы.

49.Алкогольные напитки.

50.Слабоалкогольные и безалкогольные напитки.

51.Табачные изделия.

52.Молоко и сливки. Молочные консервы.

53.Кисломолочные продукты.

54.Масло коровье.

55.Сыры.

56.Мороженое.

57.Растительные масла.

58.Животные топленые жиры.

59.Маргарин.

60.Кулинарные жиры.

61.Мясо убойных животных.

62.Мясные субпродукты.

63.Мясо домашней птицы и дичи.

64.Мясные полуфабрикаты и кулинарные изделия.

65.Колбасные изделия.

66.Мясные копчености.

67.Общие сведения о рыбе. Семейства важнейших промысловых рыб.

68.Живая, охлажденная и мороженая рыба.

69.Соленая рыба.

70.Сушеная, вяленая, копченая рыба.

71.Балычные изделия.

72.Рыбные полуфабрикаты и кулинарные изделия.

73.Икра.

74.Нерыбное водное сырье.


