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1. Описание фонда оценочных средств (оценочных материалов)
Фонд оценочных средств (оценочные материалы) включает в себя контрольные задания и (или) вопросы, которые могут быть предложены обучающемуся в рамках текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации по дисциплине. Указанные контрольные задания и (или) вопросы позволяют оценить достижение обучающимся планируемых результатов обучения по дисциплине, установленных в соответствующей рабочей программе дисциплины, а также сформированность компетенций, установленных в соответствующей общей характеристике основной профессиональной образовательной программы.

Полные наименования компетенций представлены в общей характеристике основной профессиональной образовательной программы.
2. Оценочные средства (оценочные материалы) для проведения текущего контроля успеваемости обучающихся по дисциплине (модулю)

Перечень контрольных заданий и (или) вопросов для оценки сформированности компетенции ПК-7:
1) К газированным безалкогольным напиткам не относят:

1. газированную воду с добавлением сиропов

*2. соки и нектары

3. газированные напитки в бутылках

2) При производстве зеленого байхового чая отсутствуют операции:

1. скручивание

2. сушка

3. завяливание

4. сортировка

5. упаковка

*6. ферментация

3) К пряностям относят:

1. яблочную кислоту

*2. имбирь

3. чай

4. уксус

5. лавровый лист

4) До какой величины увеличено содержание углекислоты в газированных напитках?

*1. 0,3-0,6%

2. 0,4-0,7%

3. 0,5-0,8%

5) Какой эффект оказывает углекислота на напитки?

*1. Консервирующее

2. Лемфидитивное

3. Кумулятивное 

4. Адиопатическое

6) Как может быть повышена биологическая ценность газированных напитков?

1. Путём дистилляции

*2. Путём витаминизации

3. Путём хлорирования

7) Чай делят на байховый, прессованный, экстрагированный в зависимости от:

1. вида и размера чаинок

*2. сырья и технологии переработки

3. потребительских свойств

4. цвета листьев

8) Требования по уровню содержания токсичных элементов в чае содержат показатели:

*1. химической безопасности

2. органолептические

3. пищевой ценности

4. сохраняемости

9) Последовательность операций при производстве черного байхового чая:

1. скручивание

2. сортировка

3. ферментация

4. завяливание

5. сушка

6. упаковка

10) Недопустимые дефекты соков:

1. песчанистый осадок

2. привкус и запах спирта

3. расслоение сока

*4. все ответы верны

3. Оценочные средства (оценочные материалы) для проведения промежуточной аттестации обучающихся по дисциплине (модулю)
Перечень контрольных заданий и (или) вопросов для оценки сформированности компетенции ПК-7:

1. Газированные безалкогольные напитки

2. Сухие газированные напитки

3. Сырье

4. Особенности производства безалкогольных напитков

5.Упаковка, маркировка, хранение безалкогольных напитков

6. Потребительские свойства газированных напитков

7. Химический состав и пищевая ценность безалкогольных напитков

8. Факторы, формирующие качество безалкогольных напитков

9. Сырье и процессы производства.

10.Складские помещения 

11.Пищевые цеха

12. Классификация и ассортимент безалкогольных напитков

13. Упаковка, маркировка, транспортирование, хранение безалкогольных напитков

14. Фальсификация безалкогольных напитков.

15. Требования к качеству, дефекты безалкогольных напитков

16.Виды фальсификации 

17. Дефекты безалкогольной продукции

18.Посторонние привкусы и запахи.

19.Недостатки 

