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1. Описание фонда оценочных средств (оценочных материалов)
Фонд оценочных средств (оценочные материалы) включает в себя контрольные задания и (или) вопросы, которые могут быть предложены обучающемуся в рамках текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации по дисциплине (модулю). Указанные контрольные задания и (или) вопросы позволяют оценить достижение обучающимся планируемых результатов обучения по дисциплине (модулю), установленных в соответствующей рабочей программе дисциплины (модуля), а также сформированность компетенций, установленных в соответствующей общей характеристике основной профессиональной образовательной программы.

Полные наименования компетенций представлены в общей характеристике основной профессиональной образовательной программы.
2. Оценочные средства (оценочные материалы) для проведения текущего контроля успеваемости обучающихся по дисциплине (модулю)
Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-1, код индикатора – ПК-1.1)

1. Контрольный вопрос. Перечислите нормативные документы, пищевой пищевой промышленности
2. Контрольный вопрос.  Какие методы сопоставительного анализа разрабатываемых технологических машин и оборудования пищевой промышленности с охраняемыми объектами промышленной собственности в области технологических систем для переработки сырья.
3.  Контрольный вопрос. Какие параметры разрабатываемых технологических машин и оборудования пищевой промышленности можно сравнивать с охраняемыми объектами промышленной собственности в области технологических систем для переработки сырья.
4. Контрольный вопрос. Перечислите нормативные документы, регламентирующие проведение патентных исследований в области технологических систем для пищевой промышленности.
5. Контрольный вопрос. Какие параметры разрабатываемых фасовочно машин можно сравнивать с охраняемыми объектами промышленной собственности в пищевой промышленности.
Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-1, код индикатора – ПК-1.2)

1. Контрольный вопрос.  Как определять показатели технического уровня технологических машин и оборудования пищевой промышленности.
2. Контрольный вопрос. Критерии обоснования мер по обеспечению патентной чистоты и беспрепятственному производству и реализации технологических машин и оборудования пищевой промышленности в стране и за рубежом.
3. Контрольный вопрос. По каким критериям оценивается патентоспособность вновь созданных технических решений в пищевой промышленности 
4. Контрольный вопрос. Какие методы анализа применимости в объекте исследований известных объектов промышленной (интеллектуальной) собственности вы знаете.
5. Контрольный вопрос. Основные критерии оценки патентоспособности вновь созданных технических решений.

Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-1, код индикатора – ПК-1.3)

1. Контрольный вопрос. Какие задачи ставятся при проведении патентных исследований в области технологических машин и оборудования пищевой промышленности. 
2. Контрольный вопрос. Какие задачи ставятся при проведении патентных исследований в области технологических машин и оборудования пищевой промышленности.
3. Контрольный вопрос. Опишите пример задания на разработку патентного исследования  в области технологических машин и оборудования пищевой промышленности
4. Контрольный вопрос. Как оформляются результаты патентных исследований в области технологических машин и оборудования пищевой промышленности.
5. Контрольный вопрос. Каким образом осуществляется систематизация и анализ отобранной документации.

Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-3, код индикатора – ПК-3.1)

1. Контрольный вопрос. Актуальная нормативная документация по управлению результатами научно-исследовательских работ в области технологических агрегатов пищевых производств.

2. Контрольный вопрос. Научные проблемы по тематике проводимых исследований в области технологических агрегатов пищевых производств.

3. Контрольный вопрос. Методы анализа, внедрения и контроля результатов научно-исследовательских работ.

4. Контрольный вопрос. Методы внедрения результатов научно-исследовательских работ. 

5. Контрольный вопрос. Методы контроля результатов научно-исследовательских работ.

Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-3, код индикатора – ПК-3.2)

1. Контрольный вопрос. Как применялась в практике актуальная нормативная документация по управлению результатами научно-исследовательских работ в области технологических агрегатов пищевых производств.

2. Контрольный вопрос. Какие были сформулированы научные проблемы по тематике проводимых исследований в области технологических агрегатов пищевых производств.

3. Контрольный вопрос. Какие применялась в практике методы анализа, внедрения и контроля результатов научно-исследовательских работ.

4. Контрольный вопрос. Какие применялась в практике методы внедрения результатов научно-исследовательских работ. 

5. Контрольный вопрос. Какие применялась в практике методы контроля результатов научно-исследовательских работ.

Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-3, код индикатора – ПК-3.3)

1. Контрольный вопрос. Каким образом проводился анализа полученных научных данных.

2. Контрольный вопрос. Каким образом были получены основные результаты экспериментов и наблюдений.

3. Контрольный вопрос. Теоретическое обобщение научных данных, результатов экспериментов и наблюдений.

4. Контрольный вопрос. Внедрение результатов научно-исследовательских работ для эффективной реализации технологических процессов пищевых производств.

5. Контрольный вопрос. Методика анализа технологического оборудования для выполнения операции в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств. 

Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-4, код индикатора – ПК-4.1)

1. Контрольный вопрос. Отечественная и международная научная проблематика и научная информационная база в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств?

2. Контрольный вопрос. Международная научная проблематика в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств.

3. Контрольный вопрос. Научная информационная база в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств.

4. Контрольный вопрос. Отечественная научная проблематика в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств. 

5. Контрольный вопрос. Достаточно ли широко проанализировано различное оборудования для выполнения операции в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств. 

Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-4, код индикатора – ПК-4.2)

1. Контрольный вопрос. Результаты анализа отечественной и международной научной проблематики и научной информационной базы в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств.

2. Контрольный вопрос. Результаты анализа международной научной проблематики в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств.

3. Контрольный вопрос. Результаты анализа отечественной научной проблематики в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств.

4. Контрольный вопрос. Результаты анализа научной информационной базы в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств. 

5. Контрольный вопрос. Как проанализировано различное оборудования для выполнения операции в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств. 

Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-4, код индикатора – ПК-4.3)

1. Контрольный вопрос. По каким критериям осуществлялся анализ новых направлений исследований в области исследования агрегатов для эффективной реализации технологических процессов пищевых производств.

2. Контрольный вопрос. Обоснуйте перспективы проведения исследований и формирования программ проведения исследований в новых направлениях.

3. Контрольный вопрос. Какие перспективы проведения исследований в новых направлениях.

4. Контрольный вопрос. В чем заключается эффективная реализация технологических процессов пищевых производств.
5. Контрольный вопрос. Какие методы анализа технологического оборудования для выполнения операции в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств вы использовали?. 

3. Оценочные средства (оценочные материалы) для проведения промежуточной аттестации обучающихся по дисциплине (модулю)

Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-1, код индикатора – ПК-1.1)

1. Контрольный вопрос. Перечислите нормативные документы, пищевой пищевой промышленности
2. Контрольный вопрос.  Какие методы сопоставительного анализа разрабатываемых технологических машин и оборудования пищевой промышленности с охраняемыми объектами промышленной собственности в области технологических систем для переработки сырья.
3.  Контрольный вопрос. Какие параметры разрабатываемых технологических машин и оборудования пищевой промышленности можно сравнивать с охраняемыми объектами промышленной собственности в области технологических систем для переработки сырья.
4. Контрольный вопрос. Перечислите нормативные документы, регламентирующие проведение патентных исследований в области технологических систем для пищевой промышленности.
5. Контрольный вопрос. Какие параметры разрабатываемых фасовочно машин можно сравнивать с охраняемыми объектами промышленной собственности в пищевой промышленности.
Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-1, код индикатора – ПК-1.2)

1. Контрольный вопрос.  Как определять показатели технического уровня технологических машин и оборудования пищевой промышленности.
2. Контрольный вопрос. Критерии обоснования мер по обеспечению патентной чистоты и беспрепятственному производству и реализации технологических машин и оборудования пищевой промышленности в стране и за рубежом.
3. Контрольный вопрос. По каким критериям оценивается патентоспособность вновь созданных технических решений в пищевой промышленности 
4. Контрольный вопрос. Какие методы анализа применимости в объекте исследований известных объектов промышленной (интеллектуальной) собственности вы знаете.
5. Контрольный вопрос. Основные критерии оценки патентоспособности вновь созданных технических решений.

Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-1, код индикатора – ПК-1.3)

1. Контрольный вопрос. Какие задачи ставятся при проведении патентных исследований в области технологических машин и оборудования пищевой промышленности. 
2. Контрольный вопрос. Какие задачи ставятся при проведении патентных исследований в области технологических машин и оборудования пищевой промышленности.
3. Контрольный вопрос. Опишите пример задания на разработку патентного исследования  в области технологических машин и оборудования пищевой промышленности
4. Контрольный вопрос. Как оформляются результаты патентных исследований в области технологических машин и оборудования пищевой промышленности.
5. Контрольный вопрос. Каким образом осуществляется систематизация и анализ отобранной документации.

Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-3, код индикатора – ПК-3.1)

1. Контрольный вопрос. Актуальная нормативная документация по управлению результатами научно-исследовательских работ в области технологических агрегатов пищевых производств.

2. Контрольный вопрос. Научные проблемы по тематике проводимых исследований в области технологических агрегатов пищевых производств.

3. Контрольный вопрос. Методы анализа, внедрения и контроля результатов научно-исследовательских работ.

4. Контрольный вопрос. Методы внедрения результатов научно-исследовательских работ. 

5. Контрольный вопрос. Методы контроля результатов научно-исследовательских работ.

Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-3, код индикатора – ПК-3.2)

1. Контрольный вопрос. Как применялась в практике актуальная нормативная документация по управлению результатами научно-исследовательских работ в области технологических агрегатов пищевых производств.

2. Контрольный вопрос. Какие были сформулированы научные проблемы по тематике проводимых исследований в области технологических агрегатов пищевых производств.

3. Контрольный вопрос. Какие применялась в практике методы анализа, внедрения и контроля результатов научно-исследовательских работ.

4. Контрольный вопрос. Какие применялась в практике методы внедрения результатов научно-исследовательских работ. 

5. Контрольный вопрос. Какие применялась в практике методы контроля результатов научно-исследовательских работ.

Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-3, код индикатора – ПК-3.3)

1. Контрольный вопрос. Каким образом проводился анализа полученных научных данных.

2. Контрольный вопрос. Каким образом были получены основные результаты экспериментов и наблюдений.

3. Контрольный вопрос. Теоретическое обобщение научных данных, результатов экспериментов и наблюдений.

4. Контрольный вопрос. Внедрение результатов научно-исследовательских работ для эффективной реализации технологических процессов пищевых производств.

5. Контрольный вопрос. Методика анализа технологического оборудования для выполнения операции в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств. 

Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-4, код индикатора – ПК-4.1)

1. Контрольный вопрос. Отечественная и международная научная проблематика и научная информационная база в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств?

2. Контрольный вопрос. Международная научная проблематика в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств.

3. Контрольный вопрос. Научная информационная база в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств.

4. Контрольный вопрос. Отечественная научная проблематика в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств. 

5. Контрольный вопрос. Достаточно ли широко проанализировано различное оборудования для выполнения операции в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств. 

Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-4, код индикатора – ПК-4.2)

1. Контрольный вопрос. Результаты анализа отечественной и международной научной проблематики и научной информационной базы в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств.

2. Контрольный вопрос. Результаты анализа международной научной проблематики в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств.

3. Контрольный вопрос. Результаты анализа отечественной научной проблематики в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств.

4. Контрольный вопрос. Результаты анализа научной информационной базы в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств. 

5. Контрольный вопрос. Как проанализировано различное оборудования для выполнения операции в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств. 

Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-4, код индикатора – ПК-4.3)

1. Контрольный вопрос. По каким критериям осуществлялся анализ новых направлений исследований в области исследования агрегатов для эффективной реализации технологических процессов пищевых производств.

2. Контрольный вопрос. Обоснуйте перспективы проведения исследований и формирования программ проведения исследований в новых направлениях.

3. Контрольный вопрос. Какие перспективы проведения исследований в новых направлениях.

4. Контрольный вопрос. В чем заключается эффективная реализация технологических процессов пищевых производств.
5. Контрольный вопрос. Какие методы анализа технологического оборудования для выполнения операции в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств вы использовали?. 

4. Оценочные средства (оценочные материалы) для проведения 
промежуточной аттестации обучающихся (защиты курсовой работы 
(проекта)) по дисциплине (модулю)
Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-1, код индикатора – ПК-1.1)

1. Контрольный вопрос. Какими нормативными документами, регламентирующими проведение патентных исследований в области технологических систем вы пользовались при выполнении курсовой работы.
2. Контрольный вопрос.  Какие методы сопоставительного анализа разрабатываемых технологических машин и оборудования пищевой промышленности с охраняемыми объектами промышленной собственности в области технологических систем вы использовали при выполнении курсовой работы.
3.  Контрольный вопрос. Какие параметры разрабатываемых технологических машин и оборудования пищевой промышленности можно сравнивать с охраняемыми объектами промышленной собственности вы использовали при выполнении курсовой работы.
4. Контрольный вопрос. Перечислите нормативные документы, регламентирующие проведение патентных исследований в области технологических систем, которые вы использовали при выполнении курсовой работы
5. Контрольный вопрос. Какие параметры разрабатываемых фасовочно-упаковочных машин можно сравнивать с охраняемыми объектами промышленной собственности в пищевой промышленности вы использовали при выполнении курсовой работы.
Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-1, код индикатора – ПК-1.2)

1. Контрольный вопрос.  Как в курсовой работе определяли показатели технического уровня технологических машин и оборудования молочной промышленности.
2. Контрольный вопрос. Критерии обоснования мер по обеспечению патентной чистоты и беспрепятственному производству и реализации технологических машин и оборудования в стране и за рубежом.
3. Контрольный вопрос. По каким критериям оценивали в работе патентоспособность вновь созданных технических решений.
4. Контрольный вопрос. Какие методы анализа применимости в объекте исследований известных объектов промышленной (интеллектуальной) собственности вы знаете.
5. Контрольный вопрос. Основные критерии оценки патентоспособности вновь созданных технических решений.

Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-1, код индикатора – ПК-1.3)

1. Контрольный вопрос. Какие задачи ставились вами при проведении патентных исследований в курсовой работе. 
2. Контрольный вопрос. Какие получены результаты при проведении патентных исследований.
3. Контрольный вопрос. Проводилось ли сравнение отечественных и зарубежных патентов в исследуемой области
4. Контрольный вопрос. Как оформляли результаты патентных исследований в области технологических машин и оборудования пищевой отрасли промышленности.
5. Контрольный вопрос. Каким образом осуществляется систематизация и анализ отобранной документации.

Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-3, код индикатора – ПК-3.1)

1. Контрольный вопрос. Актуальная нормативная документация по управлению результатами научно-исследовательских работ в области технологических агрегатов пищевых производств.

2. Контрольный вопрос. Научные проблемы по тематике проводимых исследований в области технологических агрегатов пищевых производств.

3. Контрольный вопрос. Методы анализа, внедрения и контроля результатов научно-исследовательских работ.

4. Контрольный вопрос. Методы внедрения результатов научно-исследовательских работ. 

5. Контрольный вопрос. Методы контроля результатов научно-исследовательских работ.

Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-3, код индикатора – ПК-3.2)

1. Контрольный вопрос. Как применялась в практике актуальная нормативная документация по управлению результатами научно-исследовательских работ в области технологических агрегатов пищевых производств.

2. Контрольный вопрос. Какие были сформулированы научные проблемы по тематике проводимых исследований в области технологических агрегатов пищевых производств.

3. Контрольный вопрос. Какие применялась в практике методы анализа, внедрения и контроля результатов научно-исследовательских работ.

4. Контрольный вопрос. Какие применялась в практике методы внедрения результатов научно-исследовательских работ. 

5. Контрольный вопрос. Какие применялась в практике методы контроля результатов научно-исследовательских работ.

Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-3, код индикатора – ПК-3.3)

1. Контрольный вопрос. Каким образом проводился анализа полученных научных данных.

2. Контрольный вопрос. Каким образом были получены основные результаты экспериментов и наблюдений.

3. Контрольный вопрос. Теоретическое обобщение научных данных, результатов экспериментов и наблюдений.

4. Контрольный вопрос. Внедрение результатов научно-исследовательских работ для эффективной реализации технологических процессов пищевых производств.

5. Контрольный вопрос. Методика анализа технологического оборудования для выполнения операции в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств. 

Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-4, код индикатора – ПК-4.1)

1. Контрольный вопрос. Отечественная и международная научная проблематика и научная информационная база в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств?

2. Контрольный вопрос. Международная научная проблематика в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств.

3. Контрольный вопрос. Научная информационная база в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств.

4. Контрольный вопрос. Отечественная научная проблематика в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств. 

5. Контрольный вопрос. Достаточно ли широко проанализировано различное оборудования для выполнения операции в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств. 

Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-4, код индикатора – ПК-4.2)

1. Контрольный вопрос. Результаты анализа отечественной и международной научной проблематики и научной информационной базы в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств.

2. Контрольный вопрос. Результаты анализа международной научной проблематики в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств.

3. Контрольный вопрос. Результаты анализа отечественной научной проблематики в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств.

4. Контрольный вопрос. Результаты анализа научной информационной базы в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств. 

5. Контрольный вопрос. Как проанализировано различное оборудования для выполнения операции в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств. 

Перечень контрольных вопросов и (или) заданий 
(код компетенции – ПК-4, код индикатора – ПК-4.3)

1. Контрольный вопрос. По каким критериям осуществлялся анализ новых направлений исследований в области исследования агрегатов для эффективной реализации технологических процессов пищевых производств.

2. Контрольный вопрос. Обоснуйте перспективы проведения исследований и формирования программ проведения исследований в новых направлениях.

3. Контрольный вопрос. Какие перспективы проведения исследований в новых направлениях.

4. Контрольный вопрос. В чем заключается эффективная реализация технологических процессов пищевых производств.
5. Контрольный вопрос. Какие методы анализа технологического оборудования для выполнения операции в области исследования процессов и агрегатов пищевых производств вы использовали?. 

