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1 Цель и задачи освоения дисциплины (модуля)
Целью освоения учебной дисциплины (модуля) является ‑ изучение комплекса методов менеджмента для обеспечения качества пищевой продукции.

Задачами освоения учебной дисциплины (модуля) являются:
- получение комплекса знаний и навыков для работы в службах качества предприятий;

- получение навыков использования научно-практических методов оценки качества;

- получение навыков применения методик, обеспечивающих необходимый уровень качества продукции.

2 Место дисциплины (модуля) в структуре основной профессиональной образовательной программы
Учебная дисциплина (модуль) относится к вариативной части основной профессиональной образовательной программы.

Дисциплина (модуль) изучается по очной форме в 7 семестре, по заочной форме в 8 семестре.
3 Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине (модулю)
Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине (модулю), соотнесенных с планируемыми результатами освоения основной профессиональной образовательной программы (формируемыми компетенциями), установленными в общей характеристике основной профессиональной образовательной программы, приведён ниже.
В результате освоения дисциплины (модуля) обучающийся должен:
Знать: 

1) теоретические методы оценки и обеспечение необходимого уровня качества, практические способы влияния на качество пищевой продукции, аппаратурно-измерительный комплекс контрольного оборудования (ПК-9).

Уметь:

1) использовать теоретические методы обеспечения уровня качества продукции, использовать практические методики влияния на качество пищевой продукции, использовать контрольно-измерительный комплекс оборудования (ПК-9).

Владеть:

1) приемами измерения и контроля технохимических параметров пищевой продукции, приемами и оборудованием для оценки состояния производственного комплекса, навыками работы с нормативной документацией по обеспечению качества (ПК-9).

Полные наименования компетенций представлены в общей характеристике основной профессиональной образовательной программы.

4 Объем и содержание дисциплины (модуля)
4.1 Объем дисциплины (модуля), объем контактной и самостоятельной работы обучающегося при освоении дисциплины (модуля), формы промежуточной аттестации по дисциплине (модулю)
	Номер семестра
	Формы промежуточной аттестации
	Общий объем в зачетных единицах
	Общий объем в академических часах
	Объем контактной работы

в академических часах
	Объем самостоятельной работы в академических часах

	
	
	
	
	Лекционные занятия
	Практические (семинарские) занятия
	Лабораторные работы
	Клинические практические занятия
	Консультации
	Промежуточная аттестация
	

	Очная форма обучения

	7
	Э, КР
	5
	180
	28
	14
	14
	–
	3
	0,5
	120,5

	Итого
	–
	5
	180
	28
	14
	14
	–
	3
	0,5
	120,5

	Заочная форма обучения

	8
	Э, КР
	5
	180
	2
	8
	--
	–
	3
	0,5
	166,5

	Итого
	–
	5
	180
	2
	8
	--
	–
	3
	0,5
	166,5


Условные сокращения: Э – экзамен, ЗЧ – зачет, ДЗ – дифференцированный зачет (зачет с оценкой), КП – защита курсового проекта, КР – защита курсовой работы. 
4.2 Содержание лекционных занятий

Очная форма обучения
	№

п/п
	Темы лекционных занятий

	7 семестр

	1
	1.Философия менеджмента качества.

	2
	2.Современные концепции менеджмента.

	3
	3.Статистические методы управления качеством.

	4
	4. Развитие методов статистического контроля.

	5
	5.Перспектива автоматизации статистического контроля.

	6
	6.Варианты автоматизации статистического контроля.6

	7
	7.Методы автоматизированного статистического контроля.

	8
	8. Методы АСК (продолжение).

	9
	9.Устройства отбора, подготовки и контроля проб нештучной продукции.

	10
	10.Качество пищевых продуктов. Основные признаки качества пищевых продуктов.

	11
	11.Управление качеством в спиртовом производстве.

	12
	12.Управление качеством в производстве водки.

	13
	13.Управление качеством в производстве пива.

	14
	14.Управление качеством в производстве молочных продуктов.


Заочная форма обучения
	№

п/п
	Темы лекционных занятий

	8 семестр

	1
	Современные концепции менеджмента качества. Обзорная лекция.


4.3 Содержание практических (семинарских) занятий

Очная форма обучения

	№

п/п
	Темы практических (семинарских) занятий

	7 семестр

	1
	Применение ГОСТ Р ИСО 2859-1-2007 при контроле по альтернативному признаку на основе приемлемого уровня качества AQL.

	2
	Применение ГОСТ Р 50779.72-99 при выборочном контроле по альтернативному признаку па основе предельного качества LQ.

	3
	Применение ГОСТ Р 50779.52 при приемочном контроле качества по альтернативному признаку па основе нормативного уровня несоответствий NQL.

	4
	Применение ГОСТ Р 50779.50-95 при выборочном контроле по количественному признаку.

	5
	Применение ГОСТ Р 50779.53-98 при выборочном контроле по количественному признаку.

	6
	Применения ГОСТ Р 50779.51–95 при выборе плана непрерывного статистического приёмочного контроля.

	7
	Применения ГОСТ Р 50779.76-99 при выборе плана последовательного статистического приёмочного контроля.


Заочная форма обучения
	№

п/п
	Темы практических (семинарских) занятий

	8 семестр

	1
	Применение ГОСТ Р ИСО 2859-1-2007 при контроле по альтернативному признаку на основе приемлемого уровня качества AQL.

	2
	Применение ГОСТ Р 50779.72-99 при выборочном контроле по альтернативному признаку па основе предельного качества LQ.

	3
	Применение ГОСТ Р 50779.52 при приемочном контроле качества по альтернативному признаку па основе нормативного уровня несоответствий NQL.

	4
	Применение ГОСТ Р 50779.50-95 при выборочном контроле по количественному признаку.


4.4 Содержание лабораторных работ

Очная форма обучения

	№

п/п
	Наименования лабораторных работ

	1
	Определение характеристик случайной величины параметра продукции. Определение вида закона распределения.

	2
	Оценка стабильности технологического процесса с помощью статистических критериев.

	3
	Корреляционный анализ взаимосвязи технологических параметров.

	4
	Расчёт уравнений регрессии различными способами. Сравнение уравнений регрессии.

	5
	Расчет множественной корреляционной связи.



Заочная форма обучения
Занятия указанного типа не предусмотрены основной профессиональной образовательной программой.
4.5 Содержание клинических практических занятий

Занятия указанного типа не предусмотрены основной профессиональной образовательной программой.
4.6 Содержание самостоятельной работы обучающегося

Очная форма обучения

	№

п/п
	Виды и формы самостоятельной работы

	7 семестр

	1
	Подготовка к лабораторным работам

	2
	Подготовка к практическим (семинарским) занятиям

	3
	Подготовка к защите курсовой работы

	4
	Подготовка к промежуточной аттестации и ее прохождение


Заочная форма обучения

	№

п/п
	Виды и формы самостоятельной работы

	8 семестр

	1
	Подготовка к практическим (семинарским) занятиям

	2
	Подготовка к защите курсовой работы

	3
	Подготовка к промежуточной аттестации и ее прохождение


5 Система формирования оценки результатов обучения по дисциплине (модулю) в рамках текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации обучающегося

Очная форма обучения 
	Мероприятия текущего контроля успеваемости 

и промежуточной аттестации обучающегося
	Максимальное количество баллов 

	7 семестр 

	Текущий 

контроль 

успеваемости
	Первый 

рубежный

контроль


	Оцениваемая учебная деятельность 

обучающегося:

	
	
	Посещение лекционных занятий
	8

	
	
	Работа на практических занятиях (№1-3)
	3

	
	
	Выполнение лабораторных работ (№1-2)
	4

	
	
	Тестирование №1
	15

	
	
	Итого
	30

	
	Второй

рубежный

контроль
	Оцениваемая учебная деятельность 

обучающегося:

	
	
	Посещение лекционных занятий
	8

	
	
	Работа на практических занятиях (№4-7)
	3

	
	
	Выполнение лабораторной работы (№3-5)
	4

	
	
	Тестирование №2
	15

	
	
	Итого
	30

	Промежуточная аттестация
	Экзамен
	40 (100*)

	
	Защита курсовой работы
	100


* В случае отказа обучающегося от результатов текущего контроля успеваемости

Заочная форма обучения 

	Мероприятия текущего контроля успеваемости 

и промежуточной аттестации обучающегося
	Максимальное количество баллов 

	8 семестр

	Текущий контроль 

успеваемости
	Работа на лабораторных и практических занятиях
	60

	Промежуточная 
аттестация
	Экзамен
	40 (100*)

	
	Защита курсовой работы
	100


Шкала соответствия оценок в стобалльной и академической системах оценивания результатов обучения по дисциплине (модулю)

	Система оценивания 

результатов обучения 
	Оценки

	Стобалльная система оценивания
	0 – 39
	40 – 60
	61 – 80
	81 – 100

	Академическая система оценивания 

(экзамен, дифференцированный зачет, защита курсового проекта, 

защита курсовой работы)
	Неудовлетворительно
	Удовлетворительно
	Хорошо
	Отлично

	Академическая система оценивания 

(зачет)
	Не зачтено
	Зачтено


6 Описание материально-технической базы (включая оборудование и технические средства обучения), необходимой для осуществления образовательного процесса по дисциплине (модулю) 

Для проведения занятий требуется учебная аудитория, оснащенная  доской для написания мелом, а также ноутбуком, видеопроектором, настенным экраном, колонками (лекции, практические работы, лабораторные работы).
7 Перечень основной и дополнительной учебной литературы, необходимой для освоения дисциплины (модуля)
7.1 Основная литература

1. Горелов А.С. Автоматизированный статистический контроль продукции массовых производств / А. С. Горелов ; под науч. ред. В. В. Прейса ; ТулГУ . Тула : Изд-во ТулГУ, 2010 . 224 с. : ил. К 80-летнему юбилею ТулГУ . Библиогр.: с. 216-222 . ISBN 978-5-7679-1760-0.   eLIBRARY ID: 19620097
2. Горелов А.С. Статистические методы в управлении качеством пищевой продукции: учеб. пособие; под ред. В.В. Прейса. Тула: Изд-во ТулГУ, 2015. 224 с.: ил. - ISBN 978-5-7679-3116-3  eLIBRARY ID: 28081037
3. Горелов А.С. Основы управления качеством: учеб. пособие; Тула: Изд-во ТулГУ, 2018. 122 с.: ил. - ISBN 978-5-7679-4015-8

7.2 Дополнительная литература
1. Умарова Н.Н., Статистический приемочный контроль качества продукции : учебное пособие / Н.Н. Умарова - Казань : Издательство КНИТУ, 2016. - 88 с. - ISBN 978-5-7882-1971-4 - http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785788219714.html

2. Горелов, А.С. Системы отбора и подготовки проб для автоматизированного статистического контроля качества нештучной продукции / А.С. Горелов, В.В. Прейс, В.Б. Сосков; под ред.В.В.Прейса;ТулГУ . Тула : Изд-во ТулГУ, 2006 . 104с. : ил. Библиогр.:с.61 . ISBN 5-7679-0855-9    eLIBRARY ID: 22026607
8 Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интернет», необходимых для освоения дисциплины (модуля)

1. Научная Электронная Библиотека  eLibrary - библиотека электронной периодики.- Режим доступа: http://elibrary.ru/ , по паролю.- Загл. с экрана. 

2. Электронный читальный зал “БИБЛИОТЕХ” : учебники авторов ТулГУ по всем дисциплинам.- Режим доступа: https://tsutula.bibliotech.ru/, по паролю.- Загл. с экрана
3. ЭБС Издательства «Лань» e.lanbook.- Режим доступа: http://e.lanbook.com/, по паролю.- Загл. с экрана.

4. ЭБС Издательского дома «Троицкий мост»: Пищевые технологии. Таможенное дело. Гостиничное дело. -  Режим достура : http://www.trmost.ru/lib-main.shtml?all_books, по паролю. - Загл. с экрана.
5. ЭБС «КнигаФонд» (ООО «Центр цифровой дистрибуции») knigafund.- Режим доступа: http://www.knigafund.ru/.- Загл. с экрана.

9 Перечень информационных технологий, необходимых для осуществления образовательного процесса по дисциплине (модулю)
9.1 Перечень необходимого ежегодно обновляемого лицензионного и свободно распространяемого программного обеспечения, в том числе отечественного производства 

1. Текстовый редактор Microsoft Word;

2. Программа для работы с электронными таблицами Microsoft Excel;

3. MathCAD 14.
9.2 Перечень необходимых современных профессиональных баз данных и информационных справочных систем

1. Компьютерная справочная правовая система Консультант Плюс
