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1 Цель и задачи освоения дисциплины (модуля)
1 Цель и задачи освоения дисциплины (модуля)
Целью освоения учебной дисциплины (модуля) является ‑  изучение студентами основных проблем создания и эксплуатации фасовочно-упаковочного оборудования, его состава и структуры, формирование у студентов комплекса знаний, позволяющих модернизировать, разрабатывать и эксплуатировать сложные технологические линии и механизмы пищевой промышленности.
Задачами освоения учебной дисциплины (модуля) являются:
- знакомство студентов с современным оборудованием для дозирования, фасовки и упаковки продуктов;
- получение навыков анализа конструкций оборудования. 

2 Место дисциплины (модуля) в структуре основной профессиональной образовательной программы
Учебная дисциплина (модуль) относится к вариативной части основной профессиональной образовательной программы.

Дисциплина (модуль) изучается в 7 семестре.
3 Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине (модулю)
Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине (модулю), соотнесенных с планируемыми результатами освоения основной профессиональной образовательной программы (формируемыми компетенциями), установленными в общей характеристике основной профессиональной образовательной программы, приведён ниже.
В результате освоения дисциплины (модуля) обучающийся должен:
Знать: 
1) основные параметры, структуру, особенности функционирования, принципы компоновки, устройства и эксплуатации фасовочно-упаковочного оборудования (ОК-7);
2) технологии производства пищевых изделий с использованием фасовочно-упаковочного оборудования (ПК-5);

3) основы теории и практики конструирования и проектирования фасовочно-упаковочного оборудования (ПК-1).
Уметь: 
1) применить основные принципы конструирования современного оборудования (ПК-1);
2) определять и анализировать основные параметры фасовочно-упаковочного оборудования (ПК-5);

3) оценить показатели качества и критерии эффективности, предложить пути модернизации или совершенствования фасовочно-упаковочного оборудования (ОК-7).
Владеть:
1) навыками самостоятельного принятия решений по вопросам выбора рациональных, прогрессивных и оптимальных технологий фасовки и упаковки (ПК-1); 

2) навыками конструирования основных элементов и устройств фасовочно-упаковочного оборудования с целью повышения производительности и эффективности (ПК-5);

3) навыками научной оценки эффективности новой фасовочно-упаковочной техники (ОК-7).

Полные наименования компетенций представлены в общей характеристике основной профессиональной образовательной программы.

4 Объем и содержание дисциплины (модуля)
4.1 Объем дисциплины (модуля), объем контактной и самостоятельной работы обучающегося при освоении дисциплины (модуля), формы промежуточной аттестации по дисциплине (модулю)

	Номер семестра
	Формы промежуточной аттестации
	Общий объем в зачетных единицах
	Общий объем в академических часах
	Объем контактной работы

в академических часах
	Объем самостоятельной работы в академических часах

	
	
	
	
	Лекционные занятия
	Практические (семинарские) занятия
	Лабораторные работы
	Клинические практические занятия
	Консультации
	Промежуточная аттестация
	

	Очная форма обучения

	7
	ДЗ
	4
	144
	14
	28
	-
	–
	-
	0,25
	101,75

	Итого
	–
	4
	144
	14
	28
	-
	–
	-
	0,25
	101,75

	Заочная форма обучения

	7
	ДЗ
	4
	144
	2
	12
	-
	–
	-
	0,25
	129,75

	Итого
	–
	5
	144
	2
	12
	-
	–
	-
	0,25
	129,75


Условные сокращения: Э – экзамен, ЗЧ – зачет, ДЗ – дифференцированный зачет (зачет с оценкой), КП – защита курсового проекта, КР – защита курсовой работы.
4.2 Содержание лекционных занятий

Очная форма обучения 
	№

п/п
	Темы лекционных занятий

	7 семестр

	1
	История автоматических комплексов розлива пищевых жидкостей.

Основные разработчики комплексов розлива.

Основные производители комплексов розлива.

Структура комплексов розлива.

Двухэтажная компоновка линии розлива водки.

Классификация машин в комплексе розлива.
Технологические операции в бутылкомоечных машинах.

Классификация бутылкомоечных машин.

Барабанная бутылкомоечная машина.

	2
	Бесцепная бутылкомоечная машина.

Цепная бутылкомоечная машина.

Машина мойки стеклянных банок.
Классификация продуктов по характеру дозируемости.

Способы дозирования продуктов.

Способы подачи продукта при гравитационном розливе.

Конструктивная классификация дозирующих устройств.

Конструктивная классификация дозирующих аппаратов.

	3
	Точность розлива.

Достоинства и недостатки различных схем дозаторов.

Приведение в действие дозаторов.

Настройка дозаторов.

Объемный ковшовый дозатор, работающий под действием горлышка бутылки.

Ковшовый объемный дозатор, работающий от копира.

Камерный объемный дозатор с неподвижным мерником и поворотным краном.

Камерный объемный дозатор клапанного типа.
Клапанный дозатор по уровню при атмосферном давлении.

Клапанный дозатор по уровню под вакуумом с подвижной гильзой.

	4
	Дозатор розлива по уровню под вакуумом с индивидуальными для каждой позиции ротора стаканами.

Дозатор наполнения банки по уровню под вакуумом.

Крановый дозатор по уровню под давлением.

Конструкции роторов розлива пищевых жидкостей.
Автомат розлива водки.

Автомат розлива пива под давлением.

	5
	Укупоривание бутылок.
Виды колпачков и пробок.

Классификации укупорочных патронов.

Обжимной рычажный патрон.

Обжимной плунжерный патрон.

Роликовый обкаточный патрон с грузиками.

Роликовый пружинный обкаточный патрон.

Безроликовый закаточный патрон.

Укупорочный обжимной патрон для стальных колпачков.

	6
	Однопозиционный ударно-штоковый автомат с неподвижным укупорочным патроном.

Роторный обжимной автомат с подвижными патронами.

Штамповочно-укупорочный агрегат.

Требования к этикеткам. Клеи.

Способы реализации захвата этикетки из магазина.

Карусельный поводковый автомат с этикетопередатчиком маятникового типа.

Линейный автомат с дисковым этикетопередатчиком.

Линейный автомат с барабанным вакуумным этикетопереносчиком.

Линейный автомат без этикетопереносчика с обкаточными роликами.

Линейный автомат без этикетопередатчика.

	7
	Производство жестяных консервных банок.
Роторный фасовочный автомат для вязких продуктов.

Закатывание жестяной тары.
Три типа укупорки стеклянной тары.

Классификация закаточных машин.

Типоразмер закаточной машины.

Схема полуавтомата для металлической тары.

Схема роторного закаточного автомата.

Схема головочного закаточного ротора.

Схема шпиндельного закаточного ротора.


Заочная форма обучения 
	№

п/п
	Темы лекционных занятий

	7 семестр

	1
	Автоматические комплексы розлива пищевых жидкостей. Обзорная лекция.


4.3 Содержание практических (семинарских) занятий

Очная форма обучения 
	№

п/п
	Темы практических (семинарских) занятий

	7 семестр

	1
	Тара и упаковка.

	2
	Упаковочные материалы.

	3
	Упаковочные материалы (продолжение).

	4
	Стеклянная тара.

	5
	Стеклянная тара (продолжение).

	6
	Производство ПЭТ-бутылок (часть 1).

	7
	Производство ПЭТ-бутылок (часть 2).

	8
	Металлическая тара.

	9
	Металлическая тара (продолжение).

	10
	Деревянная тара.


Заочная форма обучения 
	№

п/п
	Темы практических (семинарских) занятий

	7 семестр

	1
	Тара и упаковка.

	2
	Упаковочные материалы.

	3
	Стеклянная тара.

	4
	Производство ПЭТ-бутылок.

	6
	Металлическая тара.

	6
	Деревянная тара.


4.4 Содержание лабораторных работ

Занятия указанного типа не предусмотрены основной профессиональной образовательной программой.

4.5 Содержание клинических практических занятий

Занятия указанного типа не предусмотрены основной профессиональной образовательной программой.

4.6 Содержание самостоятельной работы обучающегося

Для очной формы обучения

	№

п/п
	Виды и формы самостоятельной работы

	7 семестр

	1
	Подготовка к практическим занятиям

	2
	Подготовка к тестированию

	3
	Подготовка к промежуточной аттестации и ее прохождение


Для заочной формы обучения

	№

п/п
	Виды и формы самостоятельной работы

	7 семестр

	1
	Подготовка к практическим занятиям

	2
	Подготовка к тестированию

	3
	Подготовка к промежуточной аттестации и ее прохождение


5 Система формирования оценки результатов обучения по дисциплине (модулю) в рамках текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации обучающегося

Очная форма обучения 
	Мероприятия текущего контроля успеваемости 

и промежуточной аттестации обучающегося
	Максимальное количество баллов 

	7 семестр 

	Текущий 

контроль 

успеваемости
	Первый 

рубежный

контроль


	Оцениваемая учебная деятельность 

обучающегося:

	
	
	Посещение лекционных занятий
	8

	
	
	Работа на практических занятиях 
	9

	
	
	Тестирование №1
	13

	
	
	Итого
	30

	
	Второй

рубежный

контроль
	Оцениваемая учебная деятельность 

обучающегося:

	
	
	Посещение лекционных занятий
	8

	
	
	Работа на практических занятиях 
	6

	
	
	Тестирование №2
	16

	
	
	Итого
	30

	Промежуточная аттестация
	Дифференцированный зачет
	40 (100*)


* В случае отказа обучающегося от результатов текущего контроля успеваемости

Заочная форма обучения 

	Мероприятия текущего контроля успеваемости 

и промежуточной аттестации обучающегося
	Максимальное количество баллов 

	7 семестр

	Текущий контроль 

успеваемости
	Выполнение контрольно-курсовой работы
	60

	Промежуточная 

аттестация
	Дифференцированный зачет
	40


Шкала соответствия оценок в стобалльной и академической системах оценивания результатов обучения по дисциплине (модулю)

	Система оценивания 

результатов обучения 
	Оценки

	Стобалльная система оценивания
	0 – 39
	40 – 60
	61 – 80
	81 – 100

	Академическая система оценивания 

(экзамен, дифференцированный зачет, защита курсового проекта, 

защита курсовой работы)
	Неудовлетворительно
	Удовлетворительно
	Хорошо
	Отлично

	Академическая система оценивания 

(зачет)
	Не зачтено
	Зачтено


6 Описание материально-технической базы (включая оборудование и технические средства обучения), необходимой для осуществления образовательного процесса по дисциплине (модулю) 

Для осуществления образовательного процесса по дисциплине (модулю) требуется учебная аудитория, оборудованная доской для написания мелом.

7 Перечень основной и дополнительной учебной литературы, необходимой для освоения дисциплины (модуля)
7.1 Основная литература

1. Перспективные технологии изготовления пищевой упаковки : учебник / Е.В. Пантюхина, В.С. Котляров, О.В. Пантюхин ; ТулГУ .- Тула : Изд-во ТулГУ, 2018 .- 212 с. : ил. - Библиогр. в конце кн. - ISBN 978-5-7679-4256-5 - <URL: https://tsutula.bibliotech.ru/Reader/Book/2019030410332244553200003892>.

2. Слесарчук В.А., Упаковка продукции пищевых производств : учеб. пособие / В.А. Слесарчук, Е.К. Хамитова. - Минск : РИПО, 2019. - 235 с. - ISBN 978-985-503-851-2 - Текст: электронный // ЭБС "Консультант студента" : [сайт]. - URL: http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9789855038512.html .
7.2 Дополнительная литература

1. Голубева Л.В., Тара и упаковка в производстве продуктов животного происхождения. Лабораторный практикум : учеб. пособие / Л.В. Голубева, О.И. Долматова, С.А. Сторублевцев - Воронеж : ВГУИТ, 2015. - 51 с. - ISBN 978-5-00032-139-3 - Текст : электронный // ЭБС "Консультант студента" : [сайт]. - URL : http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785000321393.html
2. Гореньков Э.С., Технология консервирования растительного сырья : учебник для вузов / Э.С. Гореньков, А.Н. Горенькова, О.И. Кутина - СПб. : ГИОРД, 2014. - 320 с. - ISBN 978-5-98879-165-2 - Текст : электронный // ЭБС "Консультант студента" : [сайт]. - URL : http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785988791652.html.
3. Зайчик, Ц.Р. Технологическое оборудование винодельческих предприятий: учебник для вузов / Ц.Р.Зайчик. 3-е изд,перераб.и доп. М. : ДеЛи, 2004. 476с. : ил. (Учебники и учеб.пособия для студентов вузов). Библиогр.в конце кн. ISBN 5-94343-063-6.
4. Пищевая промышленность [электронный ресурс]: иллюстративно-информационный журнал для руководителей и специалистов различных уровней управления. Москва: Пищевая промышленность, 2014. ISSN 0235-2486. Режим доступа: http://elibrary.ru/title_about.asp?id=7945 - eLibrary.ru, по паролю.

8 Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интернет», необходимых для освоения дисциплины (модуля)

1. Научная Электронная Библиотека  eLibrary - библиотека электронной периодики.- Режим доступа: http://elibrary.ru/ , по паролю.- Загл. с экрана. 

2. Электронный читальный зал “БИБЛИОТЕХ” : учебники авторов ТулГУ по всем дисциплинам.- Режим доступа: https://tsutula.bibliotech.ru/, по паролю.- Загл. с экрана

3. ЭБС Издательства «Лань» e.lanbook.- Режим доступа: http://e.lanbook.com/, по паролю.- Загл. с экрана.

4. ЭБС Издательского дома «Троицкий мост»: Пищевые технологии. Таможенное дело. Гостиничное дело. -  Режим достура : http://www.trmost.ru/lib-main.shtml?all_books, по паролю. - Загл. с экрана.

5. ЭБС «КнигаФонд» (ООО «Центр цифровой дистрибуции») knigafund.- Режим доступа: http://www.knigafund.ru/.- Загл. с экрана.

9 Перечень информационных технологий, необходимых для осуществления образовательного процесса по дисциплине (модулю)
9.1 Перечень необходимого ежегодно обновляемого лицензионного и свободно распространяемого программного обеспечения, в том числе отечественного производства 

1. Текстовый редактор Microsoft Word;

2. Программа для работы с электронными таблицами Microsoft Excel;

3. Пакет офисных приложений «МойОфис».

9.2 Перечень необходимых современных профессиональных баз данных и информационных справочных систем

1. Компьютерная справочная правовая система Консультант Плюс.

