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(подпись)
1 Цель и задачи прохождения практики
Целью прохождения практики является формирование представлений об основных видах и методах организации профессиональной деятельности бакалавров, прошедших подготовку по направлению "Биотехнология"; расширение теоретических и практических знаний и умений, приобретённых студентами в предшествующий период теоретического обучения.
Задачами прохождения практики являются:

 - формирование у студентов представлений о структуре, назначении, тематике и видам научных и практических исследований, проводимых в лабораториях и подразделениях предприятия  (организации) – местах проведения практики;

- формирование у студентов представлений о лабораторном и технологическом оборудовании, контрольно-измерительных приборах и оборудовании; средствах автоматизации научных исследований, методиках проведения лабораторных исследований и методах обработки экспериментальных данных;


- приобретение практического опыта работы в команде и выполнения индивидуальных заданий;


- подготовка студентов к последующему осознанному изучению профессиональных дисциплин.
2 Вид, тип практики, способ (при наличии) и форма (формы) ее проведения
Вид практики – производственная практика.
Тип практики – научно-исследовательская работа.
Способ проведения практики– стационарная.
Форма (формы) проведения практики – дискретно в течении 6 семестра - путем чередования в календарном учебном графике периодов учебного времени для проведения практик с периодами учебного времени для проведения теоретических занятий, продолжительность практики исчисляется только в академических часах. 
3 Перечень планируемых результатов обучения при прохождении практики, соотнесенных с планируемыми результатами освоения образовательной программы

Перечень планируемых результатов обучения при прохождении практики, соотнесенных с планируемыми результатами освоения основной профессиональной образовательной программы (формируемыми компетенциями), установленными в общей характеристике основной профессиональной образовательной программы, приведён ниже.

В результате прохождения практики обучающийся должен:
Знать: 

1) современные методологии поиска научной и научно-технической информации в области биотехнологии и обработки экспериментальных данных (код компетенции – ПК-1, код индикатора – ПК-1.1).
Уметь: 

1) анализировать научнотехническую информацию, представлять анализ в виде обзора, выбирать методы и подходы предстоящего исследования (код компетенции – ПК-1, код индикатора – ПК-1.2);
2) отбирать образцы микроорганизмов из природной среды; производить посев биологического материала; проверять однородность чистой культуры штамма микроорганизма-продуцента по морфологическим и физиологическим признакам; производить предварительную обработку сырья, используемого для приготовления питательных сред; определять содержание и активность природных и биологически активных соединений, ферментов; проводить характеристику объектов биотехнологии с использованием методов молекулярной биологии (код компетенции – ПК-2, код индикатора – ПК-2.5);
3) провести качественный и количественный анализ субстратов и продуктов ферментативных реакций, микробиологических превращений по заданной методике (код компетенции – ПК-3, код индикатора – ПК-3.2);
4) планировать лабораторные исследования для достижения поставленной цели (код компетенции – ПК-3, код индикатора – ПК-3.5);
5) проводить бактериологические и токсикологические исследования природных образцов, в том числе с использованием микробиологических методов анализа (код компетенции – ПК-4, код индикатора – ПК-4.4);
6) применять современные информационные технологии и специализированные программы для обработки полученных данных и проведения их биоинформационного анализа (код компетенции – ПК-4, код индикатора – ПК-4.5);
7) анализировать результатов исследований природных образцов и проводить статистический анализ полученных данных (код компетенции – ПК-4, код индикатора – ПК-4.6)
Владеть: 

1) навыками оформления результатов исследований в виде отчетов и представления в виде докладов с применением современных средств обработки и визуализации информации (код компетенции – ПК-1, код индикатора – ПК-1.3);
2) навыками математической обработки экспериментальных данных биохимических и микробиологических, экологических исследований, анализа результатов экспериментальных исследований (код компетенции – ПК-2, код индикатора – ПК-2.6);
3) навыками анализа взаимосвязи биохимических, генетических, экологических процессов в живой клетке, биосистеме, экологической системе (код компетенции – ПК-2, код индикатора – ПК-2.7);
4) базовыми навыками работы с оборудованием, необходимым для физико-химических, микробиологических, биохимических, молекулярно-биологических исследований (код компетенции – ПК-3, код индикатора – ПК-3.3);
5) навыками работы с ферментами и микроорганизмами (код компетенции – ПК-3, код индикатора – ПК-3.4);
6) методами работы на аналитическом лабораторном оборудовании и проведения лабораторных исследований, замеров, анализов отобранных природных образцов (код компетенции – ПК-4, код индикатора – ПК-4.7).

Полные наименования компетенций представлены в общей характеристике основной профессиональной образовательной программы.

4 Место практики в структуре образовательной программы
Практика относится к части основной профессиональной образовательной программы, формируемой участниками образовательных отношений.
Практика проводится в 6 семестре.
5 Объем практики в зачетных единицах и ее продолжительность в неделях либо в академических часах
	Номер семестра
	Формы промежуточной аттестации
	Общий объем в зачетных единицах
	Продолжи- тельность
	Объем контактной работы в академических часах
	Объем иных форм образовательной деятельности в академических часах

	
	
	
	в неделях
	в академи-ческих часах
	Работа с руководителем практики от университета
	Промежуточная аттестация
	

	Очная форма обучения

	6
	ДЗ
	4
	ДППП
	144
	0,75
	0,25
	143

	Заочная форма обучения

	6
	ДЗ
	4
	ДППП
	144
	0,75
	0,25
	143


Условные сокращения: ДЗ – дифференцированный зачет (зачет с оценкой); ДППП – практика проводится дискретно по периодам проведения практик - путем чередования в календарном учебном графике периодов учебного времени для проведения практик с периодами учебного времени для проведения теоретических занятий, продолжительность практики исчисляется только в академических часах.
6 Структура и содержание практики
Обучающиеся в период прохождения практики выполняют индивидуальные задания, предусмотренные рабочей программой практики, соблюдают правила внутреннего распорядка организации, на базе которой проводится практика, соблюдают требования охраны труда и пожарной безопасности.

Содержание практики:

 Биотехнологическое производство. Основные этапы биотехнологического процесса. Обоснование технологического режима
производства (температура, давление, расходы, соотношение реагентов и
субстратов т. п.). Организация аналитического контроля
производства. Контроль качества продукции ТУ и ГОСТ на готовую
продукцию. Связь биотехнологической лаборатории с цехом в работе по
повышению качества продукции и устранению узких мест производства.

7 Формы отчетности по практике
Промежуточная аттестация обучающегося по практике проводится в форме дифференцированного зачета (зачета с оценкой), в ходе которого осуществляется защита обучающимся отчета по практике. Шкала соответствия оценок в стобалльной и академической системах оценивания результатов обучения при прохождении практики представлена ниже.

	Система оценивания 

результатов обучения 
	Оценки

	Стобалльная система оценивания
	0 – 39
	40 – 60
	61 – 80
	81 – 100

	Академическая система оценивания 

(дифференцированный зачет)
	Неудовлетворительно
	Удовлетворительно
	Хорошо
	Отлично


Требования к отчёту по практике

1. Структура работы:

· Титульный лист

· Оглавление

· Список используемых сокращений (если есть)

· Введение (цель практики)

· Основная часть

· описание производства

· индивидуальное задание 

· Список использованной литературы (не менее 5ти источников)

2. Шрифт Times new Roman, 12 пт, 1,5 интервал, равнение по ширине, отступ первой строки 1,25.

3. Подписи под рисунком в формате: «Рис. 1. Название рисунка», равнение по центру.

4. Подписи над таблицей в формате: «Таблица 1. Название таблицы», равнение по правому краю.

5. Список использованной литературы должен быть составлен в соответствии с ГОСТ Р 7.0.5-2008

8 Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации обучающихся по практике
Ниже приведен перечень контрольных вопросов и (или) заданий, которые могут быть предложены обучающемуся в рамках защиты отчета по практике. Они позволяют оценить достижение обучающимся планируемых результатов обучения при прохождении практики и сформированность компетенций, указанных в разделе 3.
Перечень контрольных вопросов и (или) заданий

1. Иерархическая структура предприятия. 

2. Основные управленческие подразделения и службы предприятия. Их основные функции и взаимодействие. 

3. Основные типы производств, их взаимосвязь.
9 Описание материально-технической базы, необходимой для проведения практики
Например, предприятие ООО "Юнилевер Русь"  относится к пищевой отрасли и обладает действующим рабочим парком оборудования, необходимым для приобретения учащимися компетенций, заявленных рабочей программой производственной практики по реализуемому кафедрой направлению Биотехнология. 

10 Перечень учебной литературы и ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интернет», необходимых для проведения практики

Основная литература

1. Белов С.В. Безопасность жизнедеятельности и защита окружающей среды (техносферная безопасность)  [электронный ресурс]:  учебник для академического бакалавриата/ С.В. Белов— Электрон. текстовые данные. -  Москва : Юрайт, 2014. — 702 с. — (Бакалавр).- ISBN 978-5-9916-3058-0, 978-5-9692-1483-5 – Режим доступа: http://biblio-online.ru/thematic/?22&id=urait.content.2DCAC0AE-C353-41B1-97F4 98C50A883BB0&type=c_pub – ЭБС Biblio onlane (Издательство “Юрайт») по паролю

2. Безопасность продовольственного сырья и пищевых продуктов [Электронный ресурс]: учебное пособие/ И.А. Рогов [и др.].— Электрон. текстовые данные.— Саратов: Вузовское образование, 2014.— 226 c.— Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/4176.— ЭБС «IPRbooks», по паролю

3. Позняковский В.М. Гигиенические основы питания, качество и безопасность пищевых продуктов [Электронный ресурс]: учебник/ Позняковский В.М.— Электрон. текстовые данные.— Саратов: Вузовское образование, 2014.— 453 c.— Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/4175.— ЭБС «IPRbooks», по паролю

4. Сергеев А.Г., Терегеря В.В. Метрология, стандартизация и сертификация [электронный ресурс]:  учебник для бакалавров/ А.Г. Сергеев — Электрон. текстовые данные. -  Москва : Юрайт, 2014. — 838 с. — (Бакалавр).- ISBN 978-5-9916-3404-5, 978-5-9692-1506-1 – Режим доступа: http://biblio-online.ru/thematic/?18&id=urait.content.9AB09BF3-3F97-470E-BB6B-9501521C2DE7&type=c_pub – ЭБС Biblio onlane (Издательство “Юрайт») по паролю

Дополнительная литература

1 Экспертиза молока и молочных продуктов. Качество и безопасность [Электронный ресурс]: учебно-справочное пособие/ Н.И. Дунченко [и др.].— Электрон. текстовые данные.— Новосибирск: Сибирское университетское издательство, 2007.— 477 c.— Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/4150.— ЭБС «IPRbooks», по паролю

2. Экспертиза хлеба и хлебобулочных изделий. Качество и безопасность [Электронный ресурс]: учебно-справочное пособие/ А.С. Романов [и др.].— Электрон. текстовые данные.— Саратов: Вузовское образование, 2014.— 287 c.— Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/4165.— ЭБС «IPRbooks», по паролю

Ресурсы информационно-телекоммуникационной сети «Интернет»

1. Электронный читальный зал "БИБЛИОТЕХ" : учебники авторов ТулГУ по всем дисциплинам. - Режим доступа: https://tsutula.bibliotech.ru/, по паролю.- Загл. с экрана 

2. ЭБС IPRBooks универсальная базовая коллекция изданий. - Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/,  по паролю.- Загл. с экрана

3. ЭБС издательства «Юрайт».- Режим доступа: http://biblio-online.ru, по паролю.-  Загл. с экрана.

4. Научная Электронная Библиотека  eLibrary - библиотека электронной периодики.- Режим доступа: http://elibrary.ru/ , по паролю.- Загл. с экрана.

11 Перечень информационных технологий, используемых при проведении практики, включая перечень программного обеспечения и информационных справочных систем (при необходимости)
1. Текстовый редактор Microsoft Word;

2. Программа подготовки презентаций Microsoft Power Point.
